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C e v i z a ğ a c ı  M e n ü

YUMURTA
egg

GLUTEN

ALERJEN UYARILARI
Allergen Warnings

SUSAM
sesame

HARDAL
Mustard

BALIK
fish

SÜT
milk

SERT KABUKLU MEYVE
hard-shelled fruit

SOYA
soybean

fotoğraf/tasar ım ritm.com.tr

Fiyat lar ımız  9  Şubat  2025 tar ihinden i t ibaren geçerl id ir.

Gıda alerjiniz varsa lütfen menüdeki içerikleri kontrol edin ve emin olmadığınız 
durumlarda personelden bilgi alın. Sizin güvenliğiniz bizim önceliğimizdir.

If  you have a food allergy, please check the ingredients on the menu and ask the staff if  
you are unsure. Your safety is our priority.





Tatl ı lar ın ve Lezzetlerin Buluşma Noktası

2008 yı l ından bu yana tatl ı lar ın ve lezzetlerin buluşma 

noktası olan Ceviz Ağacı ,  zengin ve çeşit l i  menüsüyle 

misafir lerini  ağır lamaktan gurur duymaktadır. 

Profesyonel iş anlayışımızla,  her gün taze olarak 

hazır lanan günlük pastalar,  muhallebi ler,  kahvalt ı 

seçenekleri ,  tuzlu ve tatl ı  kurabiyelerle bir l ikte şerbetl i 

tat l ı lar ve çikolata çeşit leri  sunarak damaklarınıza şölen 

yaşatıyoruz.

Ceviz Ağacı ,  geleneksel tatların yanı s ıra dünya 

mutfağının çeşit l i  lezzetlerine de ev sahipl iği 

yapmaktadır.  Özel günlerinizde sevdiklerinize 

sunabileceğiniz çikolata ve pasta seçeneklerimizle 

anı larınıza tat katmayı hedefl iyoruz. İş letmemiz, müşteri 

memnuniyetini  ön planda tutarak her ziyareti  keyif l i  bir 

deneyime dönüştürmek için t it iz l ik le çal ışmaktadır.

Yı l lar ın getirdiği deneyimle, misafir lerimize en kal itel i 

ürünleri  sunmayı ve onların beklenti lerini  aşmayı 

kendimize i lke edindik.  Ceviz Ağacı ’nda, her bir tat i le 

bir hikaye yaratarak, kazandığımız güven ve sevgi i le 

sizleri  ağır lamaktan mutluluk duyuyoruz.

Levent Yüksel

Ai le Geleneği ve Başarı

1972 yı l ında İstanbul ’da doğan Levent Yüksel ,  yaklaşık 

yarım asırdır babası İhsan Yüksel ’ in el inden aldığı 

bayrağı daha da yükseğe taşıyan bir pasta ustasıdır. 

Mesleğine ai le iş letmesi olan Levent Pastanesi ’nde 

başlayan Yüksel ,  zamanla pasta tasarımcı l ığı  konusunda 

büyük başarı lar elde ederek sektörün aranı lan 

is imlerinden bir i  hal ine gelmiştir.

Çocukları  Ece, Sude ve Levent Yüksel de babalarından 

devraldıkları  bu mirası ,  ai le iş letmesini daha da başarı l ı 

yerlere götürme hedefiyle sürdürmektedir ler. 

The Meeting Point of Sweets and Flavors

Since 2008, Ceviz Ağacı has been the meeting 

point for sweets and f lavors ,  proudly welcoming guests with i ts r ich 

and diverse menu. With our professional business approach, we 

offer a feast for your palate with our dai ly freshly prepared cakes, 

puddings,  breakfast select ions,  savory and sweet cookies,  as wel l  as 

our syrupy desserts and chocolate var iet ies .

Ceviz Ağacı not only 

hosts tradit ional f lavors but also var ious del ights from world 

cuis ine. 

We aim to add sweetness to your memories with our chocolate and 

cake options that you can present to your loved ones on special 

occasions.  Our establ ishment works di l igently to make every v is i t  a 

del ightful  experience, pr ior i t iz ing customer sat isfact ion.

With the experience gained over the years ,  we have made it  our 

pr inciple to offer our guests the 

highest qual i ty products and to exceed their 

expectat ions.  At Ceviz Ağacı ,  we create a story 

with each f lavor,  and we are del ighted 

to host you with the trust and love 

we have earned.

Levent Yüksel

Family Tradit ion and Success

Levent Yüksel ,  born in 1972 in Istanbul ,

is  a pastry master who has been carrying the banner passed down 

from his father,  İhsan Yüksel ,  to even greater heights for nearly 

half  a century.  Start ing his career at the family business,  Levent 

Pastanesi ,  Yüksel has made signif icant achievements in the f ie ld of 

cake design, becoming one of the sought-after names 

in the industry over t ime.

His chi ldren, Ece, Sude, and Levent Yüksel ,  a lso continue this 

legacy,  a iming to take the family 

business to even more successful  heights .



Özel Kahvaltı
S P E C I A L   B R E A K F A S T

Peynir çeşit leri  (Beyaz peynir,  kaşar peynir i ,

çeçi l ,  tulum, Van otlu peynir ve di l  peynir i) ,  salam, 

kavurma, domates, biber,  salatal ık söğüş, karış ık 

zeytin,  haşlanmış yumurta, sosis sote, patates 

sote, domates soslu biber kızartma, su böreği , 

s igara böreği ,  poğaça, reçel çeşit leri ,  tereyağı ,  bal , 

nutel la,  acuka, kuru ceviz,  kuru kayısı  ve 

sınırsız çay i le servis edi l ir.  Sahanda yumurta, 

menemen veya sucuklu yumurta i le servis edi l ir.

White cheese, kashar cheese, crumbled kulum 

cheese, str ing (Çeçi l )  cheese, and tradit ional 

Van herb cheese. Served with salami ,  beef ham, 

sausages,  cr ispy cheese rol ls (s igara böreği) ,

sautéed potatoes,  and layered cheese pastry. 

Accompanied by assorted jams, butter with honey, 

seasonal jams, fresh s l iced tomatoes,  cucumbers, 

green peppers,  a hard-boi led egg, walnuts ,  and dried 

apricots .  Includes unl imited Turkish tea.

850,00 TL

SAHANDA YUMURTA İLE 850,00 TL
MENEMEN İLE 	850,00 TL
SUCUKLU YUMURTA İLE 900,00 TL
Kişi  başı f iyatlarıdır.

Per person pr ice.

K a h v a l t ı l a r
BREAKFAST



Ege Kahvaltı
A E G A N  B R E A K F A S T
Karışık mevsim yeşi l l ik leri ,  beyaz peynir,

tulum peynir i ,  taze kaşar,  domates, 

salatal ık ,  zeytin,  tahin-pekmez, 

haşlanmış yumurta, kayısı ,  mevsim meyvesi ,

ceviz,  tereyağı-bal ,  fesleğenli  s ıcak kanepe, 

kuru kekik,  pul biber.

Mixed seasonal greens,  tomatoes,  cucumbers, 

ol ives,  hard-boi led egg, warm basi l  canapé. 

Served with white cheese, tulum cheese, fresh 

kashar cheese, walnuts ,  dr ied apricots ,  seasonal 

fruit ,  butter-honey, and tahini-molasses.

Seasoned with dr ied thyme and red pepper f lakes.

750,00 TL

Kahvaltı  Tabağı
B R E A K F A S T  P L AT E

(Tek Kişi l ik-Single Serving)

Beyaz peynir,  kaşar peynir i ,  tulum peynir i ,  çeçi l  peynir i , 

Van herb cheese, salam, dana jambon, sosis ,  s igara 

böreği ,  sote patates,  reçel çeşit leri ,  tereyağı-bal ,  su 

böreği ,  mevsim meyvesi ,  domates,  salatal ık söğüş, yeşi l 

biber,  haşlanmış yumurta, ceviz kayısı  ve

iki  bardak çay i le servis edi l ir.

White cheese, kashar cheese, crumbled tulum cheese, 

str ing (Çeçi l )  cheese, and tradit ional Van herb cheese. 

 Served with salami ,  beef ham, sausages,  cr ispy cheese 

rol ls (s igara böreği) ,  sautéed potatoes,  and layered cheese 

pastry.  Accompanied by assorted jams, butter with honey, 

seasonal fruits ,  fresh s l iced tomatoes,  cucumbers,  green 

peppers,  a hard-boi led egg, walnuts ,  and dried apricots . 

Includes two cups of Turkish tea.

800,00 TL

Sıcak Kahvaltı  Tabağı
H O T  B R E A K F A S T  P L AT E

Ekmek üzerine bir göz yumurta, hel l imli  pesto 

soslu sucuk şiş ,  kavurmalı  s ıcak kanepe, baharatl ı 

sote patates,  ist ir idye mantarı ,  domates soslu 

karış ık sebze, bir adet pişi ,  ızgara domates ve 

biber,  karış ık zeytin,  tulum peynir i  ve beyaz 

peynir ve iki  bardak çay i le servis edi l ir.

A fr ied egg on bread, sausage skewers with hel l im 

and pesto sauce,    roasted meat canapés,  spiced 

sautéed potatoes,  oyster mushrooms, mixed 

vegetables in tomato sauce,   1  piece of piş i ,  gr i l led 

tomatoes and peppers,  mixed ol ives,

tulum cheese, and feta cheese are

served with two cups of tea.

800,00 TL



İsterseniz
kahvaltınıza ekleyin
isterseniz kendi 
serpme kahvaltınızı oluşturun

K e y f i n e  E k l e
ADDITIONS

Sahanda Sucuk
F R I E D  S A U S A G E

450,00 TL

Sahanda Kavurma
F R I E D  D I C E D  B E E F

500,00 TL

Muhlama
M E LT E D  C H E E S E  W / C O R N F L O U R

Yöresel peynir,  tereyağı ve mısır unu.

Local art isan cheese, premium butter and 

cornf lour.

450,00 TL



Tulum Peyniri Tulum Cheese 
95,00 TL

Taze Kaşar Peyniri Fresh Cheddar Cheese 
95,00 TL

Kaymak Clotted Cream 
100,00 TL

Bal Honey 
100,00 TL

Nutella Nutella 
110,00 TL

Siyah Zeytin Black Olives 
80,00 TL

Dana Jambon Beef Ham 
145,00 TL

Söğüş Mixed Vegetable 
175,00 TL

Cherry Domates Cherry Tomato 
85,00 TL

Eski Kaşar Peyniri Old Cheddar Cheese
95,00 TL

Otlu Peynir Herb Cheese
95,00 TL

Tereyağ Butter
110,00 TL

Vişne Reçeli Sour Cherry Jam
85,00 TL

Tahin Tahini
110,00 TL

Çizik Yeşil Zeytin Cracked Green Olives
80,00 TL

Domates Tomato
90,00 TL

Beyaz Peynir Ezine White Cheese
95,00 TL

Dil Peyniri Sliced Cheese
95,00 TL

Bal Tereyağ Honey w/Butter
145,00 TL

Çilek Reçeli Strawberry Jam
85,00 TL

Karışık Zeytin Mixed Olives
90,00 TL

Pastırma Pastrami
220,00 TL

Kavurma Braised Meat
200,00 TL

Salatalık Cucumber
85,00 TL

Çeçil Peyniri Chechil Cheese
95,00 TL

Izgara Hellim Peyniri Grilled Hellim Cheese
105,00 TL

Bal Kaymak Honey w/Clotted Cream
145,00 TL

Pekmez Molasses
85,00 TL

Biberli Dolma Zeytin Pepper Stuffed Olives
80,00 TL

Salam Salami
145,00 TL

Acuka Spicy Vegetable Spread
95,00 TL

Haşlanmış Yumurta Egg
50,00 TL



O m l e t l e r 
OMLETS

Domatesli, Biberli, Kaşar Peynirli Omlet
O M E L E T T E  W / T O M AT O ,  P E P P E R ,  C H E D D A R  C H E E S E

İki yumurta i le hazır lanır.  / Prepared with two eggs.

350,00 TL

Kaşar Peynirli, Mantarlı Omlet
O M E L E T T E ,  M U S H R O O M ,  C H E D D A R  C H E E S E

İki yumurta i le hazır lanır.  / Prepared with two eggs.

375,00 TL



O m l e t l e r 
OMLETS

Beyaz Peynirli - Maydanozlu Omlet
O M E L E T T E  W / E Z I N E  W H I T E  C H E E S E  -  P A R S L E Y

İki yumurta i le hazır lanır.  / Prepared with two eggs.

350,00 TL

Sucuklu, Kaşarlı ve Peynirli Omlet
W / S A U S A G E -  C H E D D A R  C H E E S E  A N D  E Z I N E  W H I T E  C H E E S E

İki yumurta i le hazır lanır.  / Prepared with two eggs.

500,00 TL

Jambonlu - Mantarlı - Kaşar Peynirli Omlet
O M E L E T T E  W / B E E F  H A M  -  M U S H R O O M -   C H E D D A R  C H E E S E

İki yumurta i le hazır lanır.  / Prepared with two eggs.

400,00 TL

Kaşar Peynirli - Patatesli Omlet
O M E L E T T E  W / C H E D D A R  C H E E S E  -  P O TAT O

İki yumurta i le hazır lanır.  / Prepared with two eggs.

375,00 TL

Karışık Omlet
M I X E D  O M E L E T T E
Sucuk, salam, mantar,  kaşar peynir i ,  domates ve iki  yumurta i le hazır lanır.
Prepared with two eggs,  Turkish pepperoni (sucuk) ,  salami ,  mushrooms, 
melted kashar cheese and tomatoes.

450,00 TL

Kaşar Peynirli Omlet
O M E L E T T E  W / C H E D D A R  C H E E S E

İki yumurta i le hazır lanır.  / Prepared with two eggs.

350,00 TL



Sucuklu - Kaşarlı Menemen 
S C R A M B L E D  E G G S  W / S A U S A G E  -  C H E D D A R  C H E E S E

Mevsim domatesler i  ve biber i le hazır lanmış yumurtal ı ,  sucuklu ve kaşar l ı  menemen.

Scrambled eggs prepared with seasonal tomatoes and green peppers,  topped with 

Turkish pepperoni (sucuk) and melted cheddar cheese.

500,00 TL

Soğanlı Menemen 
S C R A M B L E D  E G G S  W / O N I O N

Mevsim domatesler i  ve biber i le hazır lanmış yumurtal ı  ve soğanl ı  menemen.

Scrambled eggs prepared with seasonal tomatoes and green peppers,

topped with onion.

350,00 TL

Beyaz Peynirli Menemen 
S C R A M B L E D  E G G S  W / E Z I N E  C H E E S E
Mevsim domatesler i  ve biber i le hazır lanmış yumurtal ı  ve 

Ezine peynir l i  menemen maydanoz i le servis edi l i r.

Scrambled eggs prepared with seasonal tomatoes and green peppers 

and Ezine white cheese and served with parsley.

375,00 TL

Menemen 
S C R A M B L E D  E G G S  

Mevsim domatesler i  ve biber i le hazır lanmış menemen.

Scrambled eggs prepared with seasonal tomatoes and green peppers.

350,00 TL

Kaşar Peynirli Menemen 
S C R A M B L E D  E G G S  W / C H E D D A R  C H E E S E
Mevsim domatesler i  ve biber i le hazır lanmış kaşar l ı  menemen.

Scrambled eggs prepared with seasonal tomatoes and 

green peppers and cheddar cheese.

375,00 TL

M e n e m e n



S a h a n l a r 
FRIED EGGS
Beyaz Peynirli - Maydanozlu Yumurta 
F R I E D  E G G S  W / P A R S L E Y

Ezine peynir i ,  maydanoz ve ik i  yumurta i le hazır lanır.  Sahanda servis edi l i r.

Prepared with Ezine white cheese, parsley and two eggs.  Served in a pan.

350,00 TL

Pastırmalı Yumurta 
F R I E D  E G G S  W / B E E F  P A S T R A M I

Past ırma ve ik i  yumurta i le hazır lanır.  Sahanda servis edi l i r. .

Prepared with pastrami and two eggs.  Served in a pan.

550,00 TL

Kaşar Peynirli Yumurta 
F R I E D  E G G S  W / C H E D D A R  C H E E S E

Kaşar peynir i  ve ik i  yumurta i le hazır lanır.  Sahanda servis edi l i r.

Prepared with cheddar cheese and two eggs.  Served in a pan.

350,00 TL

Sahanda Yumurta 
F R I E D  E G G S

İk i  yumurta i le hazır lanır.  Sahanda servis edi l i r.

Prepared with two eggs.  Served in a pan.

350,00 TL

Sucuklu Yumurta
F R I E D  E G G S  W / S A U S A G E

Sucuk ve ik i  yumurta i le hazır lanır.  Sahanda servis edi l i r.

Prepared with sausage and two eggs.  Served in a pan. 

500,00 TL

Kavurmalı Yumurta 
F R I E D  E G G S  W / S A U T E E D  B E E F

Kavurma ve ik i  yumurta i le hazır lanır.  Sahanda servis edi l i r.

Prepared with sauteed beef and two eggs.  Served in a pan.

550,00 TL



Kavurmalı Yumurtalı
Simit Tava
C R I S P Y  S E S A M E  B A G E L  W / B R A I S E D  
B E E F  A N D  E G G S

Simit ,  kavurma, kaşar peynir i ,  yumurta ve 

tereyağı i le hazır lanır.

Prepared with sesame bagel (s imit) , 

braised beef (kavurma), 

kashar cheese, egg and butter.

400,00 TL

Sucuklu Yumurtalı
Simit Tava
C R I S P Y  S E S A M E  B A G E L  W / S A U S A G E  
B E E F  A N D  E G G S

Simit ,  sucuk, kaşar peynir i ,  yumurta ve 

tereyağı i le hazır lanır.

Prepared with sesame bagel (s imit) ,  

sausage (Turkish sucuk) ,  egg, butter.

375,00 TL



A Ç M A L A R
Sade Açma 		  45,00 TL
P L A I N  A Ç M A 

Açma Çeşitleri 	 50,00 TL
VA R I E T I E S  O F  A Ç M A
Peynir l i ,  Kaşarl ı ,  Patatesl i ,  Zeytinl i ,  Çikolatal ı

Cheese, Kashar,  Potato,  Ol ive,  Chocolate

Cevizli Açma 	 50,00 TL
WA L N U T  A Ç M A

ÖZ E L  Ü R Ü N L E R
SPECIAL BAKERY
Sosisli Sarma - Kıymalı Sarma	 50,00 TL
S A U S A G E  R O L L  -  M I N C E D  M E AT  R O L L 		

Büyük Pizza		 50,00 TL
L A R G E  P I Z Z A 		

P O Ğ A Ç A L A R
PASTRY
Sade / Peynirli / Patatesli Poğaça	 35,00 TL
P L A I N  /  C H E E S E  /  P O TAT O  P A S T R Y

Zeytinli Poğaça	 40,00 TL	
O L I V E  P A S T R Y

Kıymalı Poğaça	 40,00 TL
M I N C E D  M E AT  P A S T R Y

Kaşarlı Poğaça	 40,00 TL	
K A S H A R  P A S T R Y

Haşhaşlı Zeytinli Poğaça	 40,00 TL
P O P P Y  S E E D  A N D  O L I V E  P A S T R Y

Venedik Poğaça	 40,00 TL
V E N E T I A N  P A S T R Y

Maydanozlu Peynirli Poğaça	 40,00 TL
P A R S L E Y  A N D  C H E E S E  P A S T R Y

Mısır Unlu Peynirli Poğaça	 40,00 TL
C O R N F L O U R  C H E E S E  P A S T R Y



Peynirli Su Böreği (Porsiyon)	 350,00 TL	

P A S T R Y  W / E Z I N E  W H I T E  C H E E S E  F I L L I N G  ( P O R T I O N )

Kıymalı Su Böreği (Porsiyon)	 400,00 TL	

P A S T R Y  W / M I N C E D  M E AT  F I L L I N G  ( P O R T I O N )

Kıymalı Kol Böreği (Porsiyon)	 350,00 TL
P A S T R Y  W / M I N C E D  M E AT  F I L L I N G  ( P O R T I O N )

B Ö R E K L E R
PASTRY



K R U VA S A N
CROISSANT

Sade Kruvasan	 130,00 TL
P L A I N  C R O I S S A N T

Çikolatalı Kruvasan	 180,00 TL	
C H O C O L AT E  C R O I S S A N T

Çikolatalı Kaplamalı Kruvasan	 210,00 TL	
C H O C O L AT E  R O L L E D  C R O I S S A N T

Çedar Parmesanlı Kruvasan	 210,00 TL	
C H E D D A R  P A R M E S A N  C R O I S S A N T

Bademli Kruvasan	 210,00 TL	
A L M O N D  C R O I S S A N T

Fındık Ezmeli Kruvasan	 210,00 TL	
H A Z E L N U T  S P R E A D  C R O I S S A N T

S İ M İ T L E R 
BAGELS

Pastane Simidi	 30,00 TL	
P L A I N  B A G E L

Tahıllı Çekirdekli Simit	 50,00 TL	
S E E D E N  W H O L E  G R A I N  B A G E L

Cevizli Simit		 50,00 TL	
WA L N U T  B A G E L

Tereyağlı Simit	 50,00 TL	
B U T T E R E D  B A G E L

Sokak Simidi	 22,50 TL	
S T R E E T  B A G E L

Tahinli Simit		 50,00 TL	
TA H I N I  B A G E L



Somon Füme Sandviç
S M O K E D  S A L M O N  S A N D W I C H

Tam buğday ekmek di l imi ,  avokado sos,  krem peynir,

roka, somon füme, kapari ,  dereotu, karış ık mevsim yeşi l l ik leri , 

özel balkabağı sosu i le servis edi l ir.

Served with a s l ice of whole wheat bread, avocado sauce, 

cream cheese, rocket ,  smoked salmon, capers,  di l l ,

mixed seasonal greens and a special  pumpkin sauce.

650,00 TL

Ispanaklı Mantarlı Poşe Yumurta
S P I N A C H  M U S H R O O M  E G G  B E N E D I C T

İki di l im kızart ı lmış tam buğday ekmeği,  krem peynir,

avokado, sotelenmiş taze ıspanak ve mantar, 

poşe yumurta, Hol landez sos,  kapari  sos, 

mevsim yeşi l l ik leri  i le servis edi l ir.

Served with two sl ices of toasted whole wheat bread,

cream cheese, avocado, sautéed fresh spinach

and mushrooms, poached eggs,  Hol landaise sauce,

caper sauce and seasonal greens.

575,00 TL

Somonlu Poşe Yumurta
S A L M O N  E G G  B E N E D I C T

İki di l im kızart ı lmış tam buğday ekmeği, 

krem peynir,  avokado, somon füme di l imleri ,  

poşe yumurta, Hol landez sos,  kapari  sos, 

mevsim yeşi l l ik leri  i le servis edi l ir.

Served with two sl ices of toasted whole wheat bread,

cream cheese, avocado, smoked salmon sl ices, 

poached eggs,  Hol landaise sauce,

caper sauce and seasonal greens.

650,00 TL



Avokado Sandviç
AV O C A D O  S A N D W I C H

Kızartı lmış tam buğday ekmek üzerine

taze avokado püresi ,  zeytinyağı ,  l imon ve

çeri  domates i le servis edi l ir.

Served on toasted whole wheat bread 

with fresh avocado puree, ol ive oi l ,

lemon and cherry tomatoes.

500,00 TL

Fit Mor Sandviç
F I T  P U R P L E  S A N D W I C H

Kızartı lmış tam buğday ekmek üzerine 

lezzetlendir i lmiş pancar,  keçi peynir i ,  

yaban mersini ,  f ır ınlanmış nohut,  ceviz ve

mevsim yeşi l l ik leri  i le servis edi l ir.

Served on toasted whole wheat bread with

seasoned beetroot ,  goat cheese, 

blueberr ies ,  roasted chickpeas,

walnuts and seasonal greens.

500,00 TL

Kleopatra Sandviç
C L E O P AT R A  S A N D W I C H

Tam buğday ekmek üzerine krem peynir,

bebek roka, avokado di l imleri , 

 acuka, burrata peynir i ,  yulaf ve

mevsim yeşi l l ik leri  i le servis edi l ir.

Served on whole wheat bread with cream

cheese, baby rocket ,  avocado sl ices,  

acuka (spicy walnut paste) ,  burrata cheese,

oats and seasonal greens.

650,00 TL



TO S T L A R
TOASTS

Beyaz Peynirli Kepekli Tost
W H O L E  W H E AT  T O A S T  W / E Z I N E  W H I T E  C H E E S E

Beyaz peynir,  domates,  kekikl i  kepekl i  tost , 

çeri  domates, salatal ık ve salsa sos i le servis edi l ir.

Whole wheat toast with Ezine white cheese, tomatoes,  and oregano; 

served with cherry tomatoes,  cucumber and salsa sauce.

350,00 TL

Dil Peynirli
Kavurmalı Tost

T U R K I S H  S T R I N G  C H E E S E  A N D  

B R A I S E D  B E E F  T O A S T

Kavurma, di l  peynir i ,  kekikl i  tost ,  domates salatal ık ,

salsa sos ve patates kızartması i le servis edi l ir.

Served with braised beef,  str ing cheese,

thyme-seasoned toast ,  tomato, 

 cucumber,  salsa sauce and french fr ies .

450,00 TL

Yengen Tost
Y E N G E N  T O A S T

Kaşar peynir i ,  sucuk, domates, turşu

ve ketçaplı  tost ,  patates kızartması ,

çeri  domates, salatal ık ve

salsa sos i le servis edi l ir.

Served with kashar cheese, sausage,

tomato, pickle and ketchup toast , 

 french fr ies ,  cherry tomatoes,

cucumber and salsa sauce.

400,00 TL

Karışık Tost
M I X E D  T O A S T

Kaşar peynir l i ,  sucuklu tost ,  patates kızartması ,  çeri 

domates, salatal ık ve salsa sos i le servis edi l ir.

Toast with  cheddar cheese and sausage,  

served with french fr ies ,  cherry tomatoes, 

cucumber and salsa sauce.

425,00 TL

Kaşar Peynirli Tost
K A S H A R  C H E E S E  T O A S T

Kaşar peynir l i  tost;  patates kızartması ,  salatal ık , 

çeri  domates ve salsa sos i le servis edi l ir.

Kashar cheese toast ,  served with french fr ies ,  

cucumber,  cherry tomatoes and salsa sauce.

350,00 TL



ÇO R B A
SOUP

Günün Çorbası
S O U P  O F  T H E  D AY
Lütfen personel imize danışınız.

Please ask our staff for assintance.

150,00 TL



Fish & Chips
Çıt ır  patates kızartması ,  ik i  di l im özel 

tempura soslu levrek, l imon ve

tartar sos i le servis edi l ir.

Served with cr ispy french fr ies ,  two 

sl ices of special  tempura-battered

sea bass,  lemon and tartar sauce.

550,00 TL

Çıtır Tavuklu
Kapsalon
C R I S P Y  C H I C K E N  C A P S A L O N

Peynir l i  makarna, patates kızartması ,

çıt ır  tavuk, yeşi l  biber,  çedar sos,  kırmızı 

soğan ve Sriracha sos i le servis edi l ir.

Served with mac and cheese, french fr ies , 

cr ispy chicken, green pepper,  cheddar sauce, 

red onion and Sr iracha sauce.

600,00 TL

AT I Ş T I R M A L I K L A R
SNACKS

Falafel
Nohuttan yapılan Arap köftesi  yoğurtlu 

tahinl i  sos i le servis edi l ir.

Chickpea-based Arabic meatbal ls 

served with yogurt-tahini  sauce.

650,00 TL



Çıtır Tavuk
C R I S P Y  C H I C K E N

Özel kaplama sos i le panelenmiş ve 

kızart ı lmış tavuklar Meksika baharatları  

i le tatlandır ı l ıp,  bal l ı  hardal ve

Sriracha sos i le servis edi l ir.

Crispy battered and fr ied chicken

seasoned with Mexican spices,

served with honey mustard and

Sriracha sauce.

650,00 TL

Soğan Halkası
O N I O N  R I N G S

Soğan halkası ,  patates kızartması

Sriracha ve bal l ı  hardal l ı  sos i le servis edi l ir.

Served with onion r ings,  french fr ies ,

Sr iracha and honey mustard sauce.

550,00 TL

Sosis Patates
S A U S A G E  &  F R I E S

Kızart ı lmış sosis ,  patates kızartması

ketçap ve mayonez i le servis edi l ir.

Served with fr ied sausage, french fr ies , 

ketchup and mayonnaise.

550,00 TL

Patates Kızartması
F R E N C H  F R I E S

Patates kızartması ketçap ve mayonez i le servis edi l ir.

Served with french fr ies ,  ketchup and mayonnaise.

400,00 TL

BBQ Kanat
B B Q  W I N G S

BBQ sos i le harmanlanarak

kızart ı lmış tavuk kanatları ,

patates kızartması ve

bbq sos i le servis edi l ir.

Fried chicken wings tossed 

in BBQ sauce, served

with french fr ies and

BBQ sauce.

650,00 TL

Karışık Aperatif Tabağı
M I X E D  A P P E T I Z E R  P L AT E

Falafel ,  ç ıt ır  tavuk, s igara böreği ,  soğan halkası , 

mozzarel la st ick,  sosis ,  ç ıt ır  krep, patates kızartması ,

bal l ı  hardal ve Sriracha sos i le servis edi l ir.

Served with falafel ,  cr ispy chicken, cheese rol ls ,

onion r ings,  mozzarel la st icks ,  sausage and cr ispy crepes,

french fr ies ,  honey mustard and Sr iracha sauce.

850,00 TL



Tavuklu Noodle
C H I C K E N  N O O D L E

Tavuk, noodle,  lahana, havuç, brokol i ,  dolmalık biber, 

kapya biber,  yeşi l  soğan, kabak, soya, ist ir idye sosu, şeker, 

susam yağı ,  zencefi l  ve sarımsak i le servis edi l ir.

Served with chicken, noodles,  cabbage, carrots ,

broccol i ,  bel l  peppers,  green onions,  zucchini ,

soy sauce, oyster sauce, sugar, 

sesame oi l ,  g inger and garl ic .

650,00 TL

Etli Noodle
B E E F  N O O D L E

Dana eti ,  noodle,  lahana, havuç, brokol i , 

dolmalık biber,  kapya biber,  yeşi l  soğan, kabak,

soya, ist ir idye sosu, şeker,  susam yağı ,  zencefi l  ve 

sarımsak i le servis edi l ir.

Served with beef,  noodles,  cabbage, carrots ,

broccol i ,  bel l  peppers,  green onions, 

zucchini ,  soy sauce, oyster sauce, sugar,

sesame oi l ,  g inger and garl ic .

750,00 TL

Sebzeli Noodle
V E G E TA B L E  N O O D L E S
Noodle, lahana, havuç, brokol i ,  dolmalık biber,

kapya biber,  yeşi l  soğan, kabak, soya, ist ir idye sosu, 

şeker,  susam yağı ,  zencefi l  ve sarımsak i le servis edi l ir.

Served with noodles,  cabbage, carrots ,  broccol i ,

bel l  peppers,  green onions,  zucchini ,  soy sauce,

oyster sauce, sugar,  sesame oi l ,  g inger and garl ic .

575,00 TL

N o o d l e



Ispanaklı Krep
S P I N A C H  C R E P E

Kavrulmuş ıspanak ve dereotu i le hazır lanmış

harç krep hamuruna sarı l ıp kaşar peynir i  i le kızart ı l ı r. 

Patates kızartması i le servis edi l ir.

The f i l l ing made with sautéed spinach and

di l l  is  wrapped in crepe batter and 

fr ied with cheese. Served with 

french fr ies .

575,00 TL

Tavuklu Krep
C H I C K E N  C R E P E

Tavuk göğsü i le hazır lanmış harç,  krep hamuru sarı l ıp

üzerine kaşar peynir i  i lave edi lerek kızart ı l ı r. 

patates kızartması i le servis edi l ir.

A f i l l ing made with chicken breast is wrapped in

crepe batter,  topped with cheddar cheese and fr ied.

Served with french fr ies .

650,00 TL

K r e p
CREPE



B o w l
Köfteli Bahçe Bowl
G A R D E N  M E AT B A L L  B O W L

Dört adet ızgara köfte,  kızarmış ekmek, 

f ır ında nohut,  tabule salatası ,

haşlanmış pancar,  çeri  domatesi ,  salatal ık ,

soğan turşusu i le servis edi l ir.

Served with four pieces of gr i l led meatbal ls , 

toasted bread, roasted chickpeas,  tabbouleh 

salad, boi led beets ,  cherry tomatoes, 

cucumber and pickled onions.

750,00 TL

Vejetaryen Bowl
V E G E TA R I A N  B O W L

Falafel ,  avokado, tabule salatası , 

yeşi l  mercimek salatası ,  k ırmızı  pancar,

suda mozzarel la ve humus i le servis edi l ir.

Served with falafel ,  avocado,

tabbouleh salad, green lent i l  salad,  

red beets ,  fresh mozzarel la and hummus.

675,00 TL

Gizli Bahçe Bowl
S E C R E T  G A R D E N  B O W L

Mevsim yeşi l l ik leri  üzerine domates,

salatal ık ,  pancar,  kırmızı  patates,  avokado, 

 süzme yoğurt ,  humus, avokado, falafel ve

di l im l imon i le servis edi l ir.

Served with seasonal greens,  tomatoes,

cucumber,  beets ,  red potatoes, 

 avocado, strained yogurt ,  hummus, 

falafel  and lemon wedge.

750,00 TL



Chicken Finger Salata
C H I C K E N  F I N G E R  S A L A D

Ball ı  hardal sos i le hazır lanmış göbek marul ve

Akdeniz yeşi l l ik leri ,  mısır,  çeri  domates,

180g özel pane parçal ı  parmak tavuk parçaları  i le servis edi l ir.

Iceberg lettuce and Mediterranean greens tossed

in honey mustard dressing, served with corn,

cherry tomatoes and special

180g cr ispy battered chicken tenders.

650,00 TL

Ceviz Ağacı Salata
C E V I Z  A Ğ A C I  S A L A D

Göbek marul ,  Akdeniz yeşi l l ik leri ,  portakal , 

yaban mersini ,  mısır,  karamelize ceviz,  nar ekşisi , 

zeytinyağı ve 180g ızgara tavuk di l imleri  i le servis edi l ir.

Served with iceberg lettuce, Mediterranean greens,

orange, blueberr ies ,  corn,  caramel ized walnuts , 

pomegranate molasses,  ol ive oi l 

and 180g gr i l led chicken s l ices.

650,00 TL

S a l a t a l a r 
SALADS

Avokado Mozzarella Salata
AV O C A D O  M O Z Z A R E L L A  S A L A D
Küp doğranmış avokado, suda mozzarel la,

çeri  domates, küp doğranmış salatal ık ,  roka, kapari  meyvesi , 

fesleğen, dağ kekiği ,  yağ ve l imon sos i le servis edi l ir.

Diced avocado, fresh mozzarel la ,  cherry tomatoes,

diced cucumber,  rocket ,  caper berr ies .  Served with a

dressing of basi l ,  wi ld thyme, oi l  and lemon juice.

700,00 TL



Tabule Salatası
TA B B A O U L E H  S A L A D

Roka, maydanoz, fesleğen, ince kıyı lmış dereotu,

nane, ince bulgur,  çi lek,  ceviz,  çeri  domates ve 

nar ekşisi  sosu i le servis edi l ir.

Rocket ,  parsley,  basi l ,  f inely chopped di l l ,  mint ,

f ine bulgur,  strawberr ies ,  walnuts ,  cherry tomatoes and

served with pomegranate molasses dressing.

575,00 TL

Thai Tavuk Salatası
T H A I  C H I C K E N  S A L A D

Karışık mevsim yeşi l l ik leri  üzerine zeytintağı ,  l imon,

kişniş ,  yer f ıst ığı  i le marine olmuş 180g tavuk di l imleri ,  bebek 

turp, soya f i l iz i ,  kurutulmuş domates, bebek mısır,  jalapeno,

havuç ve salatal ık i le servis edi l ir.

Served with mixed seasonal greens with 180g chicken s l ices

marinated in ol ive oi l ,  lemon, c i lantro,  peanuts,

topped with baby radishes,  soy sprouts ,  sun-dried tomatoes,

baby corn, ja lapeños, carrots and cucumber.

650,00 TL

Tavuklu Sezar Salata
C H I C K E N  C A E S A R  S A L A D

Göbek marul ,  kruton ekmek,

sezar sos,  çeri  domates, 180g ızgara tavuk di l imleri  

ve parmesan peynir i  i le servis edi l ir.

Served with iceberg lettuce, croutons,

Caesar dressing, cherry tomatoes,  180g gr i l led chicken

sl ices,  parmesan cheese.

650,00 TL

Patron Salata
B O S S  S A L A D

Göbek marul ve Akdeniz yeşi l l ik leri  üzerine 

rendelenmiş tulum peynir i ,  yeşi l  elma, 

 kuru üzüm, yaban mersini ,  ceviz,  çeri  domates, nar 

ekşisi  ve zeytinyağı i le servis edi l ir.

Served with grated tulum cheese, green apple,  rais ins , 

dr ied cranberr ies ,  walnuts ,  cherry tomatoes, 

 pomegranate molasses and ol ive oi l  on a bed of 

iceberg lettuce and Mediterranean greens.

650,00 TL



Bonfileli Meksika Salatası
S T E A K  M E X I C A N  S A L A D

Mevsim yeşi l l ik leri  üzerine közlenmiş biber, 

Meksika fasulyesi ,  jalapeno biber,  bebek mısır, 

Meksika baharatları  i le sotelenmiş soğan, mantar,  çedar ve

kaşar peynir i  i le f ır ınlanmış 180g et di l imleri  i le servis edi l ir.

Seasonal greens topped with roasted peppers,  k idney beans, 

ja lapeños and baby corn. Served with 180g baked meat s l ices,

sautéed onions,  mushrooms, Mexican spices,

and melted cheddar and kashar cheese.

775,00 TL

Keçi Peynirli
Pancarlı Salata

G O AT  C H E E S E  &  B E E T R O O T  S A L A D 

Lezzetlendir i lmiş kırmızı  pancar püresi yatağında

mevsim yeşi l l ik leri ,  kurutulmuş domates, 

 soya f i l iz i ,  ceviz,  bebek mısır,  portakal di l imleri ,

keçi peynir i  i le kızart ı lmış tam buğday ekmeği

portakal l ı  sos i le servis edi l ir.

Served with seasonal greens,  sun-dried tomatoes,

soy sprouts ,  walnuts ,  baby corn,  orange segments 

 and goat cheese on a seasoned beetroot puree,

accompanied by toasted whole wheat bread

and an orange dressing.

650,00 TL



Mantarlı Pestolu Penne
P E N N E  W / M U S H R O O M  &  P E S T O

Sarımsakl ı  penne makarna pesto sos,  mantar ve krema i le servis edi l ir.

Penne pasta with gar l ic ,  served with pesto sauce, 

 mushrooms and cream.

625,00 TL

M a k a r n a l a r 
PASTAS



Üç Renkli Adaçaylı
Tortellini

T R I C O L O U R  T O R T E L L I N I  W / S A G E  S A U C E

Özel tereyağı sosunun içeris ine taze adaçayı ,

kuru domates, kapari ,  üç renkl i  tortel l ini  ve

parmesan peynir i  i le servis edi l ir.

Tricolour tortel l in i  tossed in a special  butter sauce

with fresh sage, sun-dried tomatoes and capers,

served with parmesan cheese.

625,00 TL

Pembe Soslu Rigatoni
R I G AT O N I  W / P I N K  S A U C E

Enginar kalbi ,  kurutulmuş domates, krema,

domates sos,  sarımsak, pesto sos ve 

parmesan peynir i  i le servis edi l ir.

Served with art ichoke hearts ,  sun-dried tomatoes,

cream, tomato sauce, gar l ic ,  pesto sauce

and parmesan cheese.

625,00 TL

Ragu Soslu Fettuccine
F E T T U C C I N E  R A G U

180g Fır ınlanmış t ift ik etleri ,  et sosu, çeri  domates, 

sarımsak, tereyağ, taze baharatlar ve parmesan

peynir i  i le servis edi l ir.

Served with 180g oven-roasted shredded beef,

r ich meat jus ,  cherry tomatoes,  gar l ic ,  butter,

fresh herbs and parmesan cheese.

700,00 TL



M a k a r n a l a r 
PASTAS

Fettuccine Alfredo
Fettucine makarnası mantar,  krema, sarımsak,

parmesan peynir i ,  tuz,  karabiber ve sarımsak i le servis edi l ir.

Fettuccine pasta served with mushrooms, cream, gar l ic , 

parmesan cheese, salt  and black pepper.

625,00 TL

Tagliatelle alla Milanese
Renkl i  biberler,  mantar,

kremalı  tagl iatel le,  sarımsak, 180g ızgara tavuk di l imleri  ve

parmesan peynir i  i le servis edi l ir.

Served with colorful  bel l  peppers,  mushrooms,

creamy tagl iatel le ,  gar l ic ,  180g gr i l led chicken str ips

and parmesan cheese.

650,00 TL

Tortellini alla Funghi
Sotelenmiş taze mantar,  üç renkl i  tortel leni ,

krema sos,  pesto, tuz,  karabiber,  sarımsak ve

parmesan peynir i  i le servis edi l ir.

Served with sautéed fresh mushrooms

tr icolour tortel l in i ,  cream sauce, pesto,  salt ,  black pepper,

gar l ic and parmesan cheese.

650,00 TL



Lagunie al Branzino
Özel bal ık kremalı  sos i le pişir i lmiş Linguine ve

180g levrek di l imleri ,  kapari ,  taze baharat,  çeri  domates

ve parmesan peynir i  i le servis edi l ir.

Linguine and 180g sea bass s l ices cooked in

a special  f ish cream sauce, served with capers,  fresh herbs,

cherry tomatoes and parmesan cheese.

650,00 TL

Bolonez Soslu Spagetti
S P A G H E T T I  B O L O G N E S E

Karışık sebzelerde sotelenmiş domates sos i le 

lezzetlendir i lmiş kıymalı  spagetti .

Spaghett i  f lavored with a tomato sauce sautéed 

with mixed vegetables.

675,00 TL

Penne Arabiata
Acıl ı  fesleğenli  domates sos ve penne makarna,

sarımsak ve parmesan peynir i  i le servis edi l ir.

Penne pasta with spicy basi l  tomato sauce and garl ic ; 

served with parmesan cheese.

575,00 TL



Kayseri Yağlama
K AY S E R I  R E G I O N  P L AT E
Domates, biber ve baharatlar i le sotelenmiş 

dana kıymalı  sos dört lavaşa sürülür. 

Tereyağı ve süzme yoğurt i le servis edi l ir.

Minced beef sauce sautéed with tomatoes, 

peppers and spices is spread over four

pieces of lavash. I t  is  served with melted 

butter and strained yogurt .

950,00 TL

Mac & Cheese
Makarna sarımsak ve çedar sos i le servis edi l ir.

Pasta served  w/garl ic and cheese.

625,00 TL



Kayseri Mantısı
K AY S E R I  T I N Y  B E E F  D U M P L I N G S

Mantı ,  yoğurt ,  mantı  yağı ,  nane-sumak 

ve pul biberle servis edi l ir.

Tiny beef dumplings served with creamy 

yogurt ,  manti  oi l ,  dr ied mint ,

sumac and red pepper f lakes.

500,00 TL

Otantik Kayseri Mantısı
T R A D I T I O N A L  T I N Y  B E E F  D U M P L I N G S
Özel domates soslu Kayseri  mantısı .

Yoğurt ,  mantı  yağı ,  nane-sumak 

ve pul biberle servis edi l ir.

Special  Kayser i  manti  with tomato sauce,

served with yogurt ,  manti  oi l ,  mint , 

sumac and red pepper f lakes.

500,00 TL

Sinop Mantısı
T I N Y  B E E F  D U M P L I N G S

Mantı ,  sarımsakl ı  yoğurt ,  mantı  yağı  

ve kır ık ceviz i le servis edi l ir.

Tiny beef dumplings served with gar l ic 

yogurt ,  manti  oi l  and crushed walnuts .

650,00 TL

M a n t ı



Tavuklu Dürüm
C H I C K E N  W R A P

Tavuk di l imleri ,  çedar peynir i ,

kaşar peynir i ,  kajun baharatı , 

renkl i  biberler,  patates kızartması ,

ekşi  krema ve salsa sos i le servis edi l ir.

Served with chicken str ips,

cheddar cheese, kashar cheese, 

ca jun seasoning, mixed bel l  peppers,

french fr ies ,  sour cream and salsa sauce.

650,00 TL

Kombo Dürüm 
C O M B O  W R A P

Izgara et ve tavuk di l imleri ,  çedar peynir i ,

kaşar peynir i ,  kajun baharatı ,  renkl i  biberler,

patates kızartması ,  ekşi  krema ve 

salsa sos i le servis edi l ir.

Served with gr i l led beef and chicken str ips,

cheddar cheese, kashar cheese, ca jun seasoning, 

colorful  bel l  peppers,  french fr ies ,  sour cream 

and salsa sauce.

750,00 TL
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Çıtır Dürüm
C R I S P Y  W R A P

Torti l la ekmeğine sarı l ı  ç ıt ır  tavuk parçaları , 

domates,  yeşi l  biber,  mevsim yeşi l l ik leri ,  çedar 

peynir i ,  trüf sos,  ik i  adet soğan halkası ,  salsa 

sos ve patates kızartması i le servis edi l ir.

Crispy chicken pieces wrapped in a tort i l la , 

served with tomatoes,  green peppers,  

seasonal greens,  cheddar cheese, truff le sauce, 

two onion r ings,  salsa sauce, and french fr ies .

650,00 TL

Etli Dürüm
B E E F  W R A P

Izgara et di l imleri ,  çedar peynir i ,

kaşar peynir i ,  kajun baharatı , 

soya sos,  renkl i  biberler,

patates kızartması ,  ekşi  krema

ve salsa sos i le servis edi l ir.

Served with gr i l led beef str ips,

cheddar cheese, kashar cheese,

ca jun seasoning, soy sauce, 

colorful  bel l  peppers,  french fr ies ,

sour cream and salsa sauce.

800,00 TL



Kombo Fajita
C O M B O  F A J I TA S
Kömür ateşinde pişmiş ızgara biftek ve tavuk di l imleri , 

renkl i  biberler,  soya sos,  soğan, ekşi  krema, salsa sos, 

avokado sos ve tort i l la ekmeği i le servis edi l ir.

Charcoal-gr i l led beef str ips and chicken s l ices 

served with mixed bel l  peppers,  soy sauce, onions,  sour 

cream, salsa,  guacamole and tort i l las .

950,00 TL

Tavuklu Fajita
C H I C K E N  F A J I TA S 

Kömür ateşinde pişmiş ızgara tavuk di l imleri ,

renkl i  biberler,  soya sos,  soğan, ekşi  krema, salsa sos,

avokado sos ve tort i l la ekmeği i le servis edi l ir.

Charcoal-gr i l led chicken s l ices served with

mixed bel l  peppers,  soy sauce, onions,  sour cream,

salsa,  guacamole and tort i l las .

700,00 TL

Etli Fajita
M E AT Y  F A J I TA S

Kömür ateşinde pişmiş ızgara biftek di l imleri , 

renkl i  biberler,  soya sos,  soğan, ekşi  krema, salsa sos, 

avokado sos ve tort i l la ekmeği i le servis edi l ir. 

Charcoal-gr i l led beef str ips served with 

mixed bel l  peppers,  soy sauce, onions,

sour cream, salsa,  guacamole and tort i l las .

1075,00 TL

F a j i t a



Sucuklu Pizza
P E P P E R O N I  P I Z Z A

Pizza sosu, mozzarel la peynir i , 

sucuk i le servis edi l ir.

Served pizza sauce, mozzarel la cheese, 

sucuk (Turkish sausage).

750,00 TL

Anadolu Pizza
A N AT O L I A N  P I Z Z A

Pizza zozu, kaşar peynir i ,  tulum peynir i , 

beyaz peynir,  dana kavurma,

pastırma ve yeşi l  biber.

Pizza sauce, kashar cheese, tradit ional tulum 

cheese, Ezine white cheese, braised beef 

(kavurma),  pastrami and green peppers.

850,00 TL

Füme Etli Napoli Pizza
S M O K E D  B E E F  N E A P O L İ TA N  P I Z Z A

Ekşi mayal ı  Napoli  pizza hamuru, özel kremalı

rokfor sosu, bebek roka, füme et,  kurutulmuş domates,

parmesan peynir i  ve balsamik glaze (alkolsüz).

Sourdough Neapol i tan pizza dough, special  creamy roquefort 

sauce, baby rocket ,  smoked beef,  sun-dried tomatoes,

parmesan cheese and balsamic glaze (alcohol-free) .

825,00 TL

P i z z a



Karışık Pizza
M I X E D  P I Z Z A

Pizza sosu, mozzarel la peynir i ,  sucuk, salam, sosis , 

 mantar,  zeytin,  mısır  ve yeşi l  biber i le servis edi l ir.

Pizza sauce, mozzarel la ,  beef pepperoni ,  salami , 

 sausage, mushrooms, ol ives,  corn and green peppers.

800,00 TL

Margarita Pizza
Pizza sosu, mozzarel la peynir i ,

çeri  domates ve roka i le servis edi l ir.

Pizza sauce, mozzarel la cheese,  

cherry tomatoes and rocket .

575,00 TL

Şef Pizza
C H E F  P I Z Z A

Pizza sosu, mozzarel la peynir i ,  salam, sucuk, 

mısır ve siyah zeytin i le servis edi l ir.

Pizza sauce, mozzarel la cheese, salami , 

beef sausage (sucuk) ,  corn and black ol ives.

800,00 TL

Meksika Etli Pizza
M E X I C A N  B E E F  P I Z Z A
Pizza sosu, mozzarel la peynir i ,  t i ft ik dana eti , 

Meksika fasulyesi ,  mısır,  jalapeno biberi  ve

renkl i  biberler i le servis edi l ir.

Pizza sauce, mozzarel la cheese, shredded beef,

Mexican beans,  sweetcorn, ja lapeno peppers

and bel l  peppers.

825,00 TL



Kabaklı Napoli Pizza
Z U C C H I N E  N E A P O L I TA N

Ekşi mayal ı  Napoli  pizza hamuru, kabakl ı  pestolu yeşi l  sos, 

mozzarel la peynir i ,  ince di l imlenmiş ve közlenmiş kabak 

di l imleri ,  tulum peynir i  ve karamelize ceviz i le servis edi l ir.

Sourdough Neapol i tan pizza dough, zucchini-pesto green 

sauce, mozzarel la cheese, thinly s l iced and roasted zucchini , 

tradit ional tulum cheese and caramel ized walnuts .

600,00 TL

Sebzeli Pizza
V E G E TA R I A N  P I Z Z A
Pizza sosu, mozzarel la peynir i , 

karış ık sebzeler,  mantar,  mısır, 

roka i le servis edi l ir.

Served with pizza sauce, 

mozzarel la cheese, mixed 

vegetables,  mushrooms, 

corn and rocket .

600,00 TL

Napoli Hamurunda Tavuk Sandviç
I TA L I A N  D I P P O L O  M O Z Z A R E L L A  S A N D W I C H

Ekşi mayal ı  Napoli  hamuru arasına pesto sos,  mevsim yeşi l l ik leri , 

kurutulmuş domates, suda mozzarel la peynir i , 

180g tavuk şinitzel di l imleri ,  l imon suyu ve Sriracha sos; patates 

kızartması ve Akdeniz yeşi l l ik leri  i le servis edi l ir.

Sourdough Neapol i tan Crust Sandwich f i l led with 180g chicken 

schnitzel  str ips,  pesto,  seasonal greens,  sun-dried tomatoes, 

fresh mozzarel la ,  lemon juice and Sr iracha. 

Served with french fr ies and Mediterranean salad.

600,00 TL



Ege Pizza
E A G E N  P I Z Z A

Pizza sosu, mozzarel la peynir i ,  çeri  domates, 

s iyah zeytin,  mısır,  beyaz peynir,  yeşi l  biber

ve roka i le servis edi l ir.

Pizza sauce, mozzarel la ,  cherry tomatoes,

black ol ives,  sweetcorn, feta cheese,

green peppers and rocket . 

625,00 TL

Capri Di Carne 
Affumicata
Ekşi mayal ı  Napoli  hamuru arasına pesto sos, 

mevsim yeşi l l ik leri ,  domates,  suda mozzarel la peynir i ,  

180g dana füme et,  l imon ve glaze balsamik sos 

(alkolsüz);  ve Akdeniz yeşi l l ik leri  i le servis edi l ir.

Sourdough Neapol i tan crust sandwich f i l led with pesto 

sauce, seasonal greens,  tomatoes,  fresh mozzarel la ,  

180g of smoked beef,  a touch of lemon and non-alcohol ic 

balsamic glaze. Served with a s ide of french fr ies and 

Mediterranean greens.

700,00 TL

Napoli  Con Carne
Ekşi mayal ı  Napoli  hamuru arasına pesto sos, 

bol çıt ır  patates,  180g ızgara biftek di l imleri , 

çedar sos ve Sriracha sos ve Akdeniz yeşi l l ik leri

i le servis edi l ir.

Sourdough Neapol i tan crust sandwich f i l led with 

pesto sauce, plenty of cr ispy potato straws,  

180g of gr i l led beef str ips,  cheddar sauce and 

Sr iracha sauce. Served with a s ide

of Mediterranean greens.

700,00 TL



Peynirli Hamburger
C H E E S E B U R G E R

Ceviz Ağacı burger ekmeğinde 180g burger köftesi ,

kokteyl sos,  çedar peynir i ,  k ıvırcık marul ,  domates, 

turşu ve kırmızı  soğan turşusu. Patates kızartması ve 

lahana salatası  i le servis edi l ir. 

180g burger patty,  cocktai l  sauce, cheddar cheese, 

cur ly lettuce, tomato, pickles and pickled red onions in 

a Ceviz Ağacı burger bun. Served with french 

fr ies and coleslaw salad.

675,00 TL

Fırında Dana Burger
B E E F  O V E N  B U R G E R

Hamura sarı l ı  180g burger köftesi ,  çedar peynir i , 

karamelize soğan, kırmızı  soğan turşusu, 

mantar,  BBQ sos.  Patates kızartması ve 

salsa sos i le servis edi l ir.

180g burger patty wrapped in dough, 

cheddar cheese, caramel ized onions, 

pickled red onions,  mushrooms

and BBQ sauce. Served with

french fr ies and coleslaw salad.

675,00 TL

Dana Etli Meksika Burger
B E E F  M E X I C A N  B U R G E R

Baharatlarla lezzetlendir i lmiş 180g t ift ik dana eti ,  çedar 

peynir i ,  avokado sos jalepeno biberi  ve çıt ır  patates. 

Patates kızartması  ve lahana salatası  i le servis edi l ir.

180g spiced pul led beef,  cheddar cheese, avocado sauce, 

ja lapeño peppers and cr ispy potatoes.  Served 

with french fr ies and coleslaw salad.

725,00 TL

Hamburger
Ceviz Ağacı burger ekmeğinde 180g burger köftesi , 

kokteyl sos,  kıvırcık marul ,  domates, turşu, kırmızı 

soğan turşusu. Patates kızartması ve 

lahana salatası  i le servis edi l ir.

180g burger patty,  cocktai l  sauce, cur ly lettuce, 

tomato, pickles and pickled red onions in

a Ceviz Ağacı burger bun. Served with 

french fr ies and coleslaw salad.

600,00 TL

H a m b u r g e r



BBQ Tavuklu Hamburger
B B Q  C H I C K E N  B U R G E R

Ceviz Ağacı burger ekmeğinde 180g panelenmiş 

tavuk bonfi le,  BBQ sos,  el  yapımı soğan halkası , 

kapya biber,  çedar peynir i ,  k ıvırcık marul ,  turşu, 

kırmızı  soğan turşusu. Patates kızartması ve

 lahana salatası  i le servis edi l ir.

180g of breaded chicken tenderloin in 

Ceviz Ağacı burger bun, BBQ sauce, homemade 

onion r ings,  capia pepper,  cheddar cheese, 

cur ly lettuce, pickles ,  and pickled red onions. 

Served with french fr ies and coleslaw.

650,00 TL

Cevizağacı Burger
Ceviz Ağacı burger ekmeğinde 180g burger 

köftesi ,  kokteyl sos,  kıvırcık marul ,  domates, 

turşu, kırmızı  soğan turşusu. Patates 

kızartması ve lahana salatası  i le servis edi l ir.

180g burger patty in Ceviz Ağacı burger bun, 

with cocktai l  sauce, cur ly lettuce, tomato, 

 pickles and pickled red onions.  Served 

with french fr ies and coleslaw.

700,00 TL

Üçlü Burger
T R I O  B U R G E R

Ceviz Ağacı ’nın üç adet mini burger ekmeğinde

60’ar g burger köftesi ,  kokteyl sos,  kıvırcık marul ,

domates, turşu, kırmızı  soğan turşusu, çedar peynir i .

Patates kızartması ve lahana salatası  i le servis edi l ir.

Three mini Ceviz Ağacı burger buns with 60g burger patt ies each, 

cocktai l  sauce, cur ly lettuce, tomato, pickles ,  pickled red onionsand 

cheddar cheese. Served with french fr ies and coleslaw.

675,00 TL

BBQ Dana Burger
B B Q  B E E F  B U R G E R

Ceviz Ağacı burger ekmeğinde 180g burger köftesi ,

BBQ sos,  el  yapımı soğan halkası ,  biber,  çedar peynir i , 

k ıvırcık marul ,  turşu, kırmızı  soğan turşusu. 

Patates kızartması ve lahana salatası  i le servis edi l ir.

180g burger patty on a Ceviz Ağacı burger bun,

with BBQ sauce, hand-made onion r ings,  pepper, 

cheddar cheese, cur ly lettuce, pickles and pickled red 

onions.  Served with french fr ies and coleslaw.

725,00 TL



Çedar Festival Burger

Ceviz Ağacı burger ekmeğinde 180g özel burger köftesi ,  k ızart ı lmış dana bacon, 

 kıvırcık marul ,  taze domates, kornişon turşu, kırmızı  soğan turşusu, özel çedar sos, 

füme et di l imleri  ve patates kızartması i le servis edi l ir.

180g special  burger patty in Ceviz Ağacı burger bun, cr ispy beef bacon, cur ly lettuce, 

 fresh tomato, gherkin pickles ,  pickled red onion, special  cheddar sauce,

smoked meat s l ices and french fr ies .

875,00 TL

Cheddar & Burger 
Show



Peynirli Tavuklu Burger
C H I C K E N  C H E E S E  B U R G E R

Ceviz Ağacı burger ekmeği arasına 180g panelenmiş çıt ır  tavuk,

kıvırcık marul ,  kornişon turşu, çedar peynir i ,

k ızarmış füme et,  BBQ sos.  Lahana salatası  ve

patates kızartması i le servis edi l ir.

Ceviz Ağacı burger bun with 180g of cr ispy breaded chicken,

cur ly lettuce, gherkins,  cheddar cheese, 

fr ied smoked meat and BBQ sauce. 

Served with coleslaw and french fr ies .

650,00 TL

Füme Etli Çıtır Peynirli Burger
S M O K E D  M E AT  &   C R I S P Y  B U R G E R

180g kızarmış füme et di l imleri ,  kurutulmuş domates,

kıvırcık marul ,  kırmızı  soğan turşusu, çedar sos,  çıt ır  patates. 

Patates kızartması ve lahana salatası  i le servis edi l ir.

180g sl iced gr i l led smoked meat,  sun-dried tomatoes,

cur ly lettuce, pickled red onions,  cheddar sauce and cr ispy potatoes. 

Served with french fr ies and coleslaw.

750,00 TL

Balık Burger
F I S H  B U R G E R

Ceviz Ağacı burger ekmeği arasına 

kıvırcık marul ,  kornişon turşu, panelenip 

kızart ı lmış 180g levrek, soğan turşusu, tartar sos,  l imon.

Patates kızartması ve lahana salatası  i le servis edi l ir.

Ceviz Ağacı burger bun with cur ly lettuce,

gherkin pickles ,  180g breaded and fr ied sea bass, 

pickled onion, tartar sauce and lemon.

Served with french fr ies and coleslaw.

650,00 TL

Mini Burger Festival
J U N I O R  B U R G E R  F E S T

Ceviz Ağacı burger ekmeğinde alt ı  adet 180g

mini burger,  kızart ı lmış dana bacon,  

özel çedar sos,  soğan halkası ve füme et di l imleri 

ve patates kızartması i le servis edi l ir.

Ceviz Ağacı burger buns with s ix mini burgers (180g),

cr ispy beef bacon, special  cheddar sauce,

onion r ings,  smoked meat s l ices and french fr ies .

950,00 TL



Tavuk Şinitzel
C H I C K E N  S C H N I T Z E L

180g panelenmiş ve kızart ı lmış tavuk bonfi le, 

 hardal l ı  patates salatası  ve l imon di l imi i le servis edi l ir.

Served with a 180g breaded and fr ied chicken f i l let , 

 mustard potato salad and a lemon wedge.

650,00 TL

Karadeniz Usulü Tavuk Şinitzel
B L A C K  S E A  S T Y L E  C H I C K E N  S C H N I T Z E L

Fındık ve özel baharatlarla panelenmiş 10g tavuk bonfi le, 

mevsim yeşi l l ik leri  ve bal l ı  çay sosu i le servis edi l ir.

Served with a 180 g chicken f i l let breaded with 

hazelnuts and special  spices, 

seasonal greens and honey tea sauce.

650,00 TL



Tavuklu Alfredo
A L F R E D O  C H I C K E N

180g panelenmiş ve kızart ı lmış tavuk bonfi le, 

sote ıspanak, çedar peynir l i  patates püresi , 

Sr irachal ı  Alfredo sos i le servis edi l ir.

Served with a 180g breaded and fr ied chicken 

f i l let ,  sautéed spinach, cheddar cheese mashed 

potatoes and Sr iracha Alfredo sauce. 

650,00 TL

Çıtır Tavuk Pane
C H I C K E N  D O N K AT S U

Peynir i le sarı l ıp panelenmiş ve kızart ı lmış  

180g tavuk di l imleri  üzerine Asya mutfağı 

sosu, peynir l i  makarna  ve 

lahana salatası  i le servis edi l ir.

Served with 180g cheese-wrapped, breaded 

and fr ied chicken s l ices,  topped with an 

Asian-style sauce, alongside mac 

and cheese and coleslaw.

650,00 TL

Ballı Hardallı
Tavuk Şinitzel
H O N E Y  M U S TA R D 

C H I C K E N  S C H N I T Z E L

180g panelenmiş tavuk bonfi le,

s ıcak bal l ı  hardal sos,  çedar peynir l i 

patates püresi ve haşlanmış mevsim 

sebzeleri  i le servis edi l ir.

Served with a 180g breaded chicken 

f i l let ,  hot honey mustard sauce, 

cheddar cheese mashed potatoes 

and boi led seasonal vegetables.

650,00 TL

B e y a z
E t l e r

WHITE
MEAT



Chicken Tikka Masala
180g sotelenmiş tavuk parçaları  Tikka Masala sos i le 

lezzetlendir i l i r.  Basmati pi lavı ,  patates kızartması , 

salatal ık ,  ik i  parça lavaş ekmeği,  soğan sote ve 

tek parça falafel i le servis edi l ir.

180g sautéed chicken pieces f lavored with Tikka Masala 

sauce. Served with basmati  r ice,  french fr ies ,  cucumber, 

two pieces of lavash bread, sautéed onions  

and one piece of falafel .

650,00 TL

Chicken Piccata
Taze baharatlar,  kapari  meyvesi ,  l imon ve

soya sosu i le 180g sotelenmiş tavuk parçaları , 

kremalı  soslu spagetti ,  mevsim yeşi l l ik leri  ve 

sotelenmiş kırmızı  lahana i le servis edi l ir. 

Sautéed chicken pieces (180g) with fresh herbs, 

capers,  lemon and soy sauce, served with 

creamy spaghett i ,  seasonal greens

and sautéed red cabbage.

650,00 TL



Pestolu Tavuk
C H I C K E N  W / P E S T O  S A U C E

180g pesto soslu tavuk parçaları ,  Meksika sote fasulye, mevsim yeşi l l ik leri , 

pancar,  jalapeno, patates püresi ve parmesan peynir i  i le servis edi l ir.

180g pesto chicken bites served with Mexican-style sautéed beans,  seasonal 

greens,  beetroot ,  ja lapeños, mashed potatoes and parmesan cheese.

650,00 TL

Köri Soslu Tavuk
C H I C K E N  W / C U R R Y  S A U C E 

Renkl i  biberler,  mantar,  180g köri  sosla sotelenmiş 

tavuk parçaları .  Basmati pi lavı ,  mevsim yeşi l l ik leri

ve patates kızartması i le servis edi l ir.

Colorful  peppers,  mushrooms and 180g of chicken 

pieces sautéed in curry sauce. Served with basmati 

r ice,  seasonal greens and french fr ies .

650,00 TL

Beğendili Piliç Kavurma
C H I C K E N  S T E W  W / E G G P L A N T  P U R E E

Taze baharatlar,  renkl i  biberler,  kuru soğan, sarımsak, pul biber,  kekik ve 

karabiber i le hazır lanmış 180g sotelenmiş tavuk but parçaları ;  patl ıcan 

beğendi ve ızgara patates i le servis edi l ir.

180g sautéed chicken thigh bites prepared with fresh herbs,  colorful  bel l 

peppers,  onions,  gar l ic ,  red pepper f lakes,  thyme and black pepper.  Served 

over eggplant purée (beğendi) with gr i l led potatoes.

650,00 TL



Tavuk But Izgara
G R I L L E D  C H I C K E N  T H I G H

180g tavuk butu ızgarada pişir i lerek, 

patates püresi ,  ıspanak, biber,  domates, 

sote kırmızı  lahana ve karamelize 

soğan i le servis edi l ir.

180g gr i l led chicken thigh, served with 

mashed potatoes,  sautéed spinach,

bel l  peppers,  tomatoes,  sautéed red cabbage

and caramel ized onions.

650,00 TL

Piliç Izgara
G R I L L E D  C H I C K E N

180g ızgara tavuk, patates püresi ,  ıspanak,

biber,  domates, sote kırmızı  lahana  

ve karamelize soğan i le servis edi l ir.

180g gr i l led chicken, served with mashed potatoes,

sautéed spinach, bel l  peppers,  tomatoes,

sautéed red cabbage and caramel ized onions.

650,00 TL



Sebzeli Tavuk Graten
C H I C K E N  &  V E G E TA B L E  G R AT I N

180g küp doğranmış tavuk di l imleri ,

renkl i  biberler,  arpacık soğan, 

beşamel sos,  brokol i ,  soğan, çedar peynir,

kaşar peynir i  i le servis edi l ir.

180g of cubed chicken breast ,  bel l  peppers,

shal lots and broccol i ,  baked in a 

r ich béchamel sauce and topped with

melted cheddar and kashar cheese.

650,00 TL

Mantarlı Tavuk
M U S H R O O M  C H I C K E N

Mantar soslu 180g tavuk ızgara, patates püresi 

ve ıspanak sote, karamelize soğan, çeri  domates 

ve taze kekikle süslenerek servis edi l ir.

180g of gr i l led chicken topped with mushroom

sauce, served over mashed potatoes and sautéed 

spinach. Garnished with caramel ized onions,

cherry tomatoes and fresh thyme.

650,00 TL



Meşede Piliç Izgara
O A K  G R I L L E D  C H I C K E N

Özel yapı lmış meşe tabağının üzerine çedarl ı  patates püresi ,  er it i lmiş 

kaşar peynir i ,  180g ızgara tavuk göğsü, 

 soğan halkası ,  ıspanak sote, domates ve biber i le servis edi l ir.

180g of gr i l led chicken with melted kashar cheese,

Served over cheddar mashed potatoes 

 on a custom oak wood platter,  served with onion r ings,  sautéed 

spinach, tomato and pepper.

650,00 TL

Meşede But Izgara
O A K  G R I L L E D  C H I C K E N  T H I G H

Özel yapı lmış meşe tabağının üzerine çedarl ı  patates püresi , 

er it i lmiş kaşar peynir i ,  180g ızgara tavuk but 

soğan halkası ,  ıspanak sote, domates ve biber i le servis edi l ir.

180g of gr i l led chicken thigh with melted kashar cheese, 

Served over cheddar mashed potatoes 

on a custom oak wood platter,  served with onion r ings,

sautéed spinach, tomato and pepper.

650,00 TL

Tavuklu Çökertme
C R I S P Y  P O TAT O  W / S A U T E E D  C H I C K E N

Kibrit  patates,  üzerine 180g soslu pi l iç di l imleri , 

sarımsakl ı  yoğurt ,  ızgara domates, biber,  küp 

doğranmış ve sotelenmiş pide, maydanoz ve 

tereyağı i le servis edi l ir.

Served on a cr ispy potato straws and sautéed 

cubed pita bread; topped with 180g of sauced 

chicken str ips,  gar l ic yogurt and melted butter. 

Garnished with gr i l led tomato, green pepper 

and fresh parsley.

650,00 TL



Pideli Köfte
M E AT B A L L S  O N  P I D E

180g dana etinden hazır lanmış Ceviz Ağacı kasap köfte; 

tereyağında sotelenmiş domates soslu bazlama ekmeği,  

ızgara domates, biber,  İskender sos,  yoğurt ve 

patates kızartması i le servis edi l ir.

180g beef meatbal ls ,  butter-sautéed f latbread

with tomato sauce, Iskender sauce, yogurt ,

french fr ies ,  gr i l led tomato and pepper.

800,00 TL

Köfte Izgara
G R I L L E D  M E AT B A L L S

180g beş parça ızgara köfte, 

yoğurtlu patl ıcan sos,  sote soğan, ızgara patates,

acı  sos,  domates ve biber i le servis edi l ir.

180g f ive pieces of gr i l led meatbal ls 

served over a bed of yogurt-eggplant sauce, 

 accompanied by sautéed onions,  gr i l led potatoes,

hot sauce, gr i l led tomato and green pepper.

675,00 TL

Çökertme Köfte
C O K E R T M E  M E AT B A L L S 

Kibrit  patates ve pide üzerine özel domates sos,

180g parmak köfte,  tereyağı ,  süzme yoğurt ,  domates, 

biber ve maydanoz i le servis edi l ir.

180g of f inger meatbal ls ,  cr ispy potato straws, pita 

bread, special  tomato sauce, strained yogurt ,  melted 

butter,  tomato, pepper and parsley.

775,00 TL

K ö f t e l e r
MEAT BALLS



Cafe de Paris Soslu
Dana Bonfile
S T E A K  W / C A F E  D E  P A R I S  S A U C E

180g dövülmüş ve kömür ızgarada pişir i lmiş

dana bonfi le,  Cafe de Paris sos ve

patates kızartması i le servis edi l ir.

180g of tenderized charcoal-gr i l led

beef tenderloin,  served with r ich 

Cafe de Paris sauce and french fr ies .

1.250,00 TL

K ı r m ı z ı  E t l e r
RED MEATS



Baharat Soslu Bonfile
T I K K A  M A S A L A  S T E A K

İki di l im 180g ızgara bonfi le,  Fas usulü ıspanak

ızgara patates,  karamelize soğan ve 

Tikka Masala sos i le servis edi l ir.

Two sl ices of gr i l led beef tenderloin (180g) served 

with Moroccan-style spinach, gr i l led potatoes,  and 

caramel ized onions,  f in ished with Tikka Masala sauce.

1.250,00 TL

Mutancana
180g kuzu eti ,  arpacık soğan, kuru üzüm, 

kuru incir,  kuru erik,  ç iğ badem, sumak, 

bal ve taze baharatlar i le sotelenir.

Yanında ızgara patates,  mantar ve 

taze baharatl ı  pir inç pi lavı  i le servis edi l ir.

Sautéed Lamb (180g) with shal lots ,  rais ins ,

dr ied f igs ,  prunes,  raw almonds, sumac 

and honey; served with gr i l led potatoes,

mushrooms and fresh herb r ice pi laf.

1.250,00 TL



Beef Wellington
Milföy hamuru, pazı yaprağı ,  dana bacon, 

mantar çeşit leri  ve taze baharatlar i le sarı lmış  

180g bonfi le,  patates püresi ,  gravy sos ve 

haşlanmış mevsim sebzeleri  i le servis edi l ir.

180g of beef tenderloin wrapped in puff 

pastry with chard leaves,  beef bacon,  

assorted mushrooms and fresh herbs.

Served with mashed potatoes,  gravy 

and steamed seasonal vegetables.

1.100,00 TL

Senior Steak
180g ızgara bonfi le,  taze baharatlar ve tereyağı i le 

sotelenmiş fettuccine makarnası ,  gravy sos,  krema sosu, 

parmesan peynir i  ve kurutulmuş domates i le servis edi l ir.

180g of gr i l led beef tenderloin served over fettuccine pasta 

sautéed with fresh herbs and butter,  f in ished with gravy, 

cream sauce, parmesan cheese and sun-dried tomatoes.

1.250,00 TL



Yoğurtlu Bonfile Kebabı
Y O G U R T  B E E F  K E B A B

200g ince dövülmüş ve ızgaralanmış bonfi le di l imleri ,

baharatl ı  pide di l imleri ,  özel İskender sos,  süzme yoğurt , 

kibrit  patates,  ızgara domates, biber ve kızgın tereyağı i le servis edi l ir.

Thinly s l iced beef tenderloin (200g),  seasoned pita bread,

cr ispy potato straws, special  Iskender sauce, yogurt ,

melted butter,  gr i l led tomato and pepper.

1.250,00 TL

Beğendili Kuzu Karski
L A M B  W I T H  E G G P L A N T  P U R E E
200g taze baharatlar ve sarımsak i le 

marine edi l ip ızgarada pişir i lmiş kuzu sırt ı , 

patl ıcan beğendi,  sote fasulye, 

ızgara patates,  domates, biber ve 

kuzu demi-glace sos i le servis edi l ir.

200g herb and garl ic-marinated 

gr i l led lamb saddle,  served with 

eggplant purée, sautéed green beans, 

gr i l led potatoes,  tomato, pepper 

and lamb demi-glace sauce.

1.275,00 TL



Izgara Bonfile
G R I L L E D  B E E F  T E N D E R L O I N

200g dana bonfi le,  patates püresi ,  ıspanak sote 

 ve demi-glace sos i le servis edi l ir.

Gri l led beef tenderloin (200g) served with mashed 

potatoes,  sautéed spinach and demi-glace sauce.

1.250,00 TL

Kuzu İliği
M E AT  M A R R O W

Taze baharatlar i le lezzetlendir i l ip f ır ınlanmış 

i l ik l i  kuzu kemiği ,  üzerine baharatl ı  sotelenmiş et parçaları , 

k ızarmış ekmek ve verda sos i le servis edi l ir.

Roasted lamb marrow bone with fresh herbs,

topped with sautéed meat pieces, 

served with toasted bread and verda sauce.

725,00 TL



Tereyağlı Dana Lokum
U LT R A  T E N D E R  B E E F  W / B U T T E R

Dört parça 200g ızgara bonfi le di l imleri ,

k ızarmış ekmek ve chimichurri  sos i le servis edi l ir.

Four pieces of gr i l led beef tenderloin s l ices (200g), 

 served with toasted bread and 

vibrant chimichurr i  sauce.

1.275,00 TL

İlikli Dana Lokum
U LT R A  T E N D E R  B E E F  W / M A R R O W

Taze baharatlar i le lezzetlendir i l ip f ır ınlanmış 

i l ik l i  kuzu kemiği ,  dört parça 200g ızgara bonfi le di l imleri , 

k ızarmış ekmek ve chimichurri  sos i le servis edi l ir.

Roasted lamb marrow bone with fresh herbs,

four pieces of gr i l led beef tenderloin s l ices (200g), 

 toasted bread and chimichurr i  sauce.

1.450,00 TL



Sac Kavurma
S K I L L E T  S A U T E E D  B E E F
Biber,  domates ve sarımsak i le 

tavada sotelenmiş 300g dana bonfi le

parçaları ,  bazlama ekmeği,  salsa sos ve

patates kızartması i le servis edi l ir.

300g of pan-sautéed beef tenderloin 

chunks with bel l  peppers,  tomatoes,

and garl ic .  Served with f latbread (bazlama),

salsa sauce and pan-fr ied potatoes.

1.250,00 TL

Dana Lokum
U LT R A  T E N D E R  B E E F

200g ızgara dana bonfi le di l imleri ,  ist ir idye mantar, 

ıspanak sote ve patates püresi i le servis edi l ir.

Gri l led beef tenderloin s l ices (200g) served with oyster 

mushrooms, sautéed spinach and mashed potatoes.

1.250,00 TL





Dökme Profiterol
P R O F I T E R O L  P L AT T E R

Pataşu hamuru, pastacı kreması ,  profiterol sosu.

Choux pastry,  pastry cream, chocolate sauce.

375,00 TL

Frambuazlı Muzlu
Kaşık Pasta

R A S P B E R R Y  B A N A N A

S P O O N  C A K E

Trif le kreması ,  muz, frambuaz,

frambuaz jölesi , 

toz f ıst ık .

Trif le cream, 

banana, raspberry,

raspberry je l ly, 

crushed pistachios.

400,00 TL

Kestaneli
Kaşık Pasta

C H E S T N U T  S P O O N  C A K E

Trif le kreması ,  profiterol sosu, kestane şekeri  püresi , 

ç ikolatal ı  f ıst ık drajel i ,  toz f ıst ık . 

Trif le cream, prof iterole chocolate sauce,

sweetened chestnut 

purée chocolate-coated 

pistachio dragées, 

crushed pistachios.

400,00 TL

Çilekli Kaşık Pasta
S T R AW B E R R Y  S P O O N  C A K E

Trif le kreması ,  f i le f ındık,  çi lek,

pudra şekeri ,  frambuaz jölesi .

Trif le cream, f laked hazelnuts ,

strawberr ies ,  ic ing sugar,

raspberry je l ly.

400,00 TL

Karışık Meyveli 
Kaşık Pasta

M I X E D  F R U I T  S P O O N  C A K E

Trif le kreması ,  l imon püresi ,  k ivi , 

ç i lek,  ananas, frambuaz, sade jöle.

Trif le cream, lemon curd, k iwi ,  strawberr ies , 

pineapple,  raspberr ies ,  c lear je l ly.

400,00 TL



Muzlu Krokanlı
Kaşık Pasta
B A N A N A  C R O C A N  S P O O N  C A K E

Trif le kreması ,  muz, f ındık,  f ıst ık ve

bademli krokan, karamel

jölesi ,  toz f ıst ık .

Trif le cream, banana, hazelnut ,

pistachio and almond britt le , 

caramel je l ly,  crushed 

pistachios.

400,00 TL

Cookies Muzlu
C O O K I E S  W / B A N A N A

Kurabiye kreması ,  bebe bisküvisi 

kır ınt ıs ı ,  muz, toz f ıst ık .

Cookie cream, baby biscuit  crumbs, 

banana, crushed pistachios.

400,00 TL

Keşkül
A L M O N D  C U S TA R D

Manda sütü, inek sütü, toz şeker, 

pir inç sübyesi ,  f ındık,  badem.

Buffalo mi lk ,  cow’s mi lk ,  caster sugar, 

r ice subye (tradit ional r ice paste) , 

hazelnuts ,  a lmonds.

350,00 TL

Krem Şokola
C H O C O L AT E  C U S TA R D

Manda sütü, inek sütü, toz şeker, 

pir inç sübyesi ,  toz kakao.

Buffalo mi lk ,  cow’s mi lk ,  caster sugar, 

r ice subye (tradit ional r ice paste) , 

cocoa powder.

350,00 TL

İncirli Cevizli
Muhallebi
F I G  &  WA L N U T  P U D D I N G

Manda sütü, inek sütü, toz şeker, 

pir inç sübyesi ,  incir,  ceviz.

Buffalo mi lk ,  cow’s mi lk ,  caster sugar, 

r ice subye (tradit ional r ice paste) ,  f igs ,  walnuts .

350,00 TL

Sakızlı Muhallebi
M A S T I C  P U D D I N G

Manda sütü, inek sütü, toz şeker,  pir inç 

sübye, damla sakızı  ve f ındık.

Cow’s mi lk ,  caster sugar,  r ice 

subye (tradit ional r ice paste) , 

mast ic ,  hazelnuts .

350,00 TL

Cookies Çikolatalı
C O O K I E S  W / C H O C O L AT E

Kurabiye kreması ,  yulafl ı  bisküvi kır ıntıs ı , 

profiterol sosu, parça çikolata.

Cookies cream, oat biscuit  crumbs, 

prof iterol ,  chocolate sauce and chocolate.

400,00 TL



Cookies Çilekli
C O O K I E S  W / S T R AW B E R R Y

Kurabiye kreması ,  Devi l ’s kek kır ıntıs ı 

(Çikolatal ı  yoğun kek),  frambuaz 

jölel i  ç i lek,  Hindistan cevizi .

Cookie cream, Devi l ’s  food cake crumbs, 

strawberr ies with raspberry je l ly,

desiccated coconut.

400,00 TL

Lotus Cup
Lotuslu kurabiye kreması , 

vani lyal ı  pandispanya, Lotus 

bisküvi ,  Lotus kreması .

Lotus cookie cream, vani l la

sponge cake, Lotus biscuit ,

Lotus spread.

400,00 TL

Fıstıklı Böğürtlenli Cup 
P I S TA C H I O  B L A C K B E R R Y  C U P

Fıstıkl ı  kurabiye kreması ,  f ıst ıkl ı  kek,  

f ıst ık krokanı ,  f ıst ık pral ini ,  böğürtlen.

Pistachio cookie cream, pistachio cake,

pistachio br itt le ,  pistachio pral ine, 

blackberr ies .

400,00 TL

Dubai Çikolatalı Cup 
D U B A I  C H O C O L AT E  C U P 

Kurabiye kreması ,  Devi l ’s kek (Çikolatal ı  yoğun 

kek),  kavrulmuş kadayıf,  Dubai çikolatası ,  f ıst ık 

pral ini ,  sütlü çikolata,  profiterol sosu, pir inç f ıst ık .

Cookie cream, Devi l ’s  food cake, cr ispy kadaif, 

Dubai chocolate,  pistachio pral ine,  mi lk chocolate, 

prof iterole chocolate sauce, nibbed pistachios.

400,00 TL

Fındıklı Dubai Cup 
H A Z E L N U T  D U B A I  C U P 

Kurabiye kreması ,  Devi l ’s kek (Çikolatal ı  yoğun kek), 

kavrulmuş kadayıf,  f ındıkl ı  Dubai çikolatası ,  f ındık 

pral ini ,  sütlü çikolata,  profiterol sosu, pir inç f ındık.

Cookie cream, Devi l ’s  food cake, cr ispy kadaif,  hazelnut 

Dubai chocolate,  hazelnut pral ine,  mi lk chocolate, 

prof iterole chocolate sauce, nibbed hazelnuts .

400,00 TL

Üç Meyveli Muhallebi
T H R E E  F R U I T  P U D D I N G

Red velvet kek, prenses krema, çi lek, 

böğürtlen, yaban mersini .

Red velvet cake, strawberry,  blackberry,

blueberry,  pr incess cream.

400,00 TL

Cookies Lotuslu
Kurabiye kreması ,  Lotus kreması ,  ç i lek, 

frambuaz, frambuaz jölel i  ç i lek,  Lotus bisküvi .

Cookies cream, lotus cream, lotus biscuit , 

strawberry with raspberry je l ly. 

400,00 TL



Supangle 
Devil ’s kek, profiterol sosu, bitter

küvertür çikolata,  Antep f ıst ığı .

Devi l ’s  cake, prof iterole chocolate sauce, 

dark couverture chocolate,  pistachios.

350,00 TL

Spoonful 
Kakaolu pandispanya kır ıntıs ı ,

spoonful kreması ,  ç ikolatal ı  ganaj .

Cocoa sponge cake crumbs,

s ignature spoonful cream,  

chocolate ganache.

350,00 TL

Pepeçura 
B L A C K  G R A P E  P U D D I N G 

Siyah üzüm, mısır unu,

buğday unu, toz şeker.

Black grapes,  cornmeal , 

wheat f lour,  caster sugar.

350,00 TL
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Tavuk Göğsü
C H I C K E N  B R E A S T  P U D D I N G

Manda sütü, inek sütü, toz şeker, 

pir inç sübyesi ,  tavuk göğsü.

Buffalo mi lk ,  cow’s mi lk ,  caster sugar, 

r ice subye  (tradit ional r ice paste) , 

shredded chicken breast .

350,00 TL

Kazandibi
C A R A M E L  B A K E D

C H I C K E N  P U D D I N G

Manda sütü, inek sütü, toz şeker,

pir inç sübye, tavuk göğsü.

Buffalo mi lk ,  cow’s mi lk ,  caster sugar,

r ice subye (tradit ional r ice paste) ,

shredded chicken breast .

350,00 TL

Trileçe
T R E S  L E C H E S

Tri leçe keki ,  süt ,  şeker, 

karamel jölesi ,  Hindistan cevizi .

Tres leches sponge cake, mi lk ,  sugar,  

caramel je l ly,  desiccated coconut.

350,00 TL

Sütlaç
R I C E  P U D D I N G

Manda sütü, inek sütü, toz şeker, 

pir inç sübyesi ,  pir inç.

Buffalo mi lk ,  cow’s mi lk ,  caster 

sugar,  r ice subye (tradit ional 

r ice paste) ,  r ice.

350,00 TL

Aşure 
N O A H ’ S  P U D D I N G

Aşurel ik buğday, pir inç sübyesi ,  kuru üzüm, 

kuru incir,  kuru kayısı ,  f ındık,  f ıst ık ,  ceviz.

Ashura wheat,  r ice subye (tradit ional r ice 

paste) ,  sultanas,  dr ied f igs ,  dr ied apricots , 

hazelnuts ,  pistachios,  walnuts .

350,00 TL



Mini Ekler
(Porsiyon)

M I N I  E C L A I R  ( P O R T I O N )

Pataşu hamuru, pastacı kreması ,  

glase sos,  toz f ıst ık .

Choux pastry,  crème pâtiss ière, 

 chocolate glaze, crushed pistachios.

275,00 TL

Petifür
(Porsiyon)

P E T I T  F O U R

Tart hamuru, pastacı kreması , 

mevsim meyveleri ,  toz f ıst ık ,

toz f ındık veya toz badem.

Sweet pastry crust ,  crème pâtiss ière, 

seasonal fruits ,  ground pistachios, 

ground hazelnuts or 

ground almonds.

300,00 TL

Dubai Çikolatası
D U B A I  C H O C O L AT E

Beyaz çikolata,  sütlü çikolata, 

kadayıf,  tereyağı ,  tahin,  kakao 

yağı ,  f ıst ık pral ini .

White chocolate,  mi lk chocolate, 

cr ispy kadaif,  butter,  tahini ,  cocoa 

butter,  pistachio pral ine.

500,00 TL



Kardinal
Özel kardinal keki ,  ç i lek ve

kahvel i  krema.

Special  Cardinal cake, fresh

strawberr ies and coffee cream.

350,00 TL

Mayorka
Pandispanya kek, çikolata,

krema ve çi lek.

Sponge cake, chocolate,

cream and strawberr ies .

350,00 TL

Böğürtlenli Pavlova
Böğürtlen, çi lek,  kakaolu Hindistan cevizl i 

ve Antep f ıst ıkl ı  kek, pastacı kreması , 

ç ikolatal ı  parfe kreması .

Blackberr ies ,  fresh strawberr ies ,  cocoa 

sponge cake with coconut and pistachios,  crème 

pâtiss ière,  chocolate parfait  cream.

350,00 TL

Frambuaz Pavlova
R A S P B E R R Y  P AV L O VA

Hindistan cevizl i  ve Antep f ıst ıkl ı  kek, 

pastacı kreması ,  prenses kreması ,  frambuaz, çi lek.

Raspberr ies ,  cocoa sponge cake with coconut and 

pistachios,  crème pâtiss ière,  chocolate parfait  cream.

350,00 TL



Volkanik
Pataşu kreması ,  profiterol sosu, f ıst ık ,

muhallebi kreması ve beyaz çikolata.

Choux pastry cream, prof iterole sauce, pistachio, 

custard cream and white chocolate.

350,00 TLBabarovski
Sade pandispanya, pastacı kreması ,

prenses kreması ,  beyaz çikolatal ı  sos,  çi lek.

Plain sponge cake, pastry cream, pr incess cream,  

white chocolate sauce and strawberry.

350,00 TL

Royal
Devil ’s kek (Çikolatal ı  yoğun kek)

çikolatal ı  parfe kreması , 

profiterol sosu, parça çikolata.

Devi l ’s  cake, chocolate

parfait  cream, prof iterole chocolate

sauce and chocolate chunks.

350,00 TL

Pistachio
Kakaolu Devi l ’s kek, çikolatal ı  parfe kreması ,

profiterol sosu, çikolatal ı  f ıst ık drajeleri ,

ç ikolatal ı  sos,  toz f ıst ık .

Devi l ’s  cake, chocolate parfait  cream,

prof iterole chocolate sauce, chocolate-coated

pistachio dragées,  r ich chocolate sauce and

ground pistachios.

350,00 TL



Gato Pasta
Devil ’s kek (Çikolatal ı  yoğun kek),  prenses 

krema, çikolatal ı  parfe kreması ,  Hindistan 

cevizi ,  profiterol sosu, parça çikolata.

Devi l ’s  cake, (r ich chocolate cake) pr incess 

cream, chocolate cream, coconut,  prof iterol 

sauce and chocolate.

350,00 TL

MAKARON

Raspberry King
Çilekl i  prenses krema, red velvet kek, 

çi lek,  profiterol sosu, frambuaz jölesi . 

Strawberry,  pr incess cream, red velvet 

cake, fresh strawberr ies ,  prof iterole 

chocolate sauce and raspberry je l ly.

350,00 TL

Lotus Pasta
Devil ’s kek (Çikolatal ı  yoğun kek), 

beyaz krema, Lotus bisküvi ,  Lotus 

kreması ,  karamell i  beyaz sos, 

çi lek,  frambuaz jölesi .

Devi l ’s  cake, white pastry cream, 

Lotus biscuit ,  Lotus spread,  

white caramel sauce, fresh 

strawberr ies ,  raspberry je l ly.

350,00 TL

Moist
Prenses krema, red velvet kek, muz, 

çi lek,  profiterol sosu, frambuaz jölesi .

Princess cream, red velvet cake, banana, 

fresh strawberr ies ,  prof iterole chocolate 

sauce and raspberry je l ly.

350,00 TL

Ananaslı Bademli Pasta
C A K E  W /A L M O N D  &  P I N E A P P L E

Beyaz çikolatal ı  Devi l ’s kek, beyaz krema, f ındık 

pral ini ,  badem krokanı ,  ananas, beyaz sos,  badem.

White chocolate Devi l ’s  cake, white pastry cream, 

hazelnut pral ine,  a lmond britt le ,  pineapple,  white 

chocolate sauce, almonds.

350,00 TL



Delüks Pasta
D E L U X  C A K E

Islak kek, prenses krema, 

profiterol sosu, glasso sos,

çi lek,  badem, krokan.

Wet cake, pr incess cream, 

prof iterole sauce, glasso sauce, 

strawberry,  a lmond, pral ine.

350,00 TL

Profiterol Kule
P R O F I T E R O L E  T O W E R

Kakaolu Devi l ’s kek, pastacı kreması ,  pataşu hamuru, 

prenses krema, çikolatal ı  f ıst ık drajel i ,  f ındıkl ı  bitter sos.

Devi l ’s  cake, crème pâtiss ière,  choux pastry,  pr incess 

cream, chocolate-coated pistachio dragées,  dark 

chocolate and hazelnut sauce.

350,00 TL

Malaga
Devil ’s kek (Çikolatal ı  yoğun kek),  prenses krema, 

bitter çikolatal ı  sos,  muz, Antep f ıst ığı , 

f ındık,  çikolatal ı  f ıst ık drajeleri .

Devi l ’s  cake, pr incess cream, dark chocolate sauce, 

banana, pistachios,  hazelnuts ,

chocolate-coated pistachio dragées.

350,00 TL

Kaju Karamel
Devil ’s kek (Çikolatal ı  yoğun kek),  çikolatal ı  parfe 

kreması ,  vişne dolgusu, vişne, çikolata sosu,

red velvet kek kır ıntıs ı .

Devi l ’s  cake, chocolate parfait  cream,

sour cherry f i l l ing,  sour cherr ies ,

chocolate sauce, red velvet cake crumbs.

350,00 TL



Chocolate Nut
Beyaz çikolatal ı  Devi l ’s kek, beyaz 

çikolatal ı  krema, bitter çikolatal ı  krema, f ındık.

White chocolate Devi l ’s  cake,

white chocolate cream, dark chocolate cream, hazelnuts .

350,00 TL

Polka
Pataşu hamuru, pastacı kreması , 

prenses krema, profiterol sosu,  

muz, çi lek,  f ındık,  f ındıkl ı  sos.

Choux pastry,  crème pâtiss ière, 

pr incess cream, prof iterole chocolate 

sauce, banana, fresh strawberr ies , 

hazelnuts ,  hazelnut sauce.

350,00 TL

Muzlu Alman Pasta
B A N A N A  G E R M A N  C A K E

Muz, paskalya hamuru, pastacı kreması ,  toz f ıst ık .

Banana, sweet br ioche-style pastry,

crème pâtiss ière,  ground pistachios.

350,00 TL

Çilekli Alman Pasta
S T R AW B E R R Y  G E R M A N  C A K E

Çilek,  paskalya hamuru, pastacı kreması .

Fresh strawberr ies ,  sweet br ioche-style pastry,  

crème pâtiss ière.

350,00 TL



Opal
Devil ’s kek, çikolatal ı  parfe kreması , 

vişne dolgu, vişne, çikolata sosu, 

red velvet kek kır ıntıs ı .

Devi l ’s  cake, chocolate parfait 

cream, cherry f i l l ing,  cherry, 

chocolate sauce and

red velvet cake crumbs.

350,00 TL

Budapeşte
Çilek,  f ındıkl ı  kek, pastacı kreması ,  prenses krema.

Fresh strawberr ies ,  hazelnut cake, crème pâtiss ière and princess cream.

350,00 TL

Rosalinda
Çilek,  pandispanya, pastacı kreması , 

prenses krema, toz f ıst ık .

Fresh strawberr ies ,  sponge cake,

crème pâtiss ière,  pr incess cream and

ground pistachios.

350,00 TL

Çilekli Milföy
F R E S H  S T R AW B E R R I E S ,  S P O N G E  C A K E

	Milföy hamuru, dolgu krema,

çl iek ve pudra şekeri . 	

Puff pastry,  pastry cream 

strawberr ies and ic ing sugar.

350,00 TL



Ibiza
Is lak kek, Ibiza muhallebi , 

tam buğday unlu bisküvi ,  sütlü ganaj .

Moist sponge cake, Ibiza-style mi lk

pudding, digest ive biscuit  crumbs and  

 mi lk chocolate ganache.

350,00 TL

Tiramisu
Devil ’s kek (Çikolatal ı  yoğun kek),  t iramisu kreması ,

sade pandispanya, şekerl i  espresso, toz kakao.

Devi l ’s  cake, t i ramisu cream, plain sponge cake,  

sweetened espresso and cocoa powder.

350,00 TL

Kare Lotus 
Beyaz çikolatal ı  Devi l ’s kek, peynir l i  karamel 

kreması ,  karamell i  bisküvi .

White chocolate Devi l ’s  cake,

caramel cream cheese frost ing and  

caramel ised biscuit  crumbs.

350,00 TL

Kardelen
Beyaz çikolatal ı  ıs lak kek, muhallebi , 

toz f ıst ık ,  Hindistan cevizi .

White chocolate moist sponge cake, 

tradit ional mi lk pudding, 

ground pistachios and coconut.

350,00 TL



Dubai Cheesecake
Özel cheesecake kreması (süt,  şeker,  nişasta, 

labne peynir i ,  krema, yumurta),  kadayıf,  tereyağı ,

f i ldiş i  ç ikolata,  bitter pral in,  f ıst ık pral ini ,  pir inç f ıst ık .

Special  cheesecake cream (milk ,  sugar,  starch, Labneh, dairy 

cream, eggs) ,  cr ispy kadaif,  butter,  white chocolate,  dark 

chocolate pral ine,  pistachio pral ine,  nibbed pistachios.

400,00 TL

Dubai Muhallebi
D U B A I  P U D D I N G

Kadayıf,  f ıst ıkl ı  kek, f ıst ık pral ini , 

sütlü muhallebi ,  toz f ıst ık .

Crispy kadaif,  pistachio cake, pistachio 

pral ine,  tradit ional mi lk pudding,  

ground pistachios.

400,00 TL

San Sebastian (Dilim)
Taze peynir,  krema, ekşi  krema, 

un, toz şeker,  yumurta.

Fresh cheese, cream, sour cream, f lour,  granulated sugar and egg.

400,00 TL



Kakao Çekirdeği
C O C O A  B E A N
Çikolatal ı  mus kreması ,  kahve pral in, 

parça çikolata,  kaplama sosu.

Chocolate mousse cream, coffee pral ine,  

chocolate chunks,  mirror glaze.

350,00 TL

Mango
Mango püresi ,  vani lya 

kreması ,  kaplama sosu.

Mango purée, vani l la cream,

mirror glaze.

350,00 TL

Blueberry
Yaban mersini  parçacıkl ı  püre, vani lya kreması , 

red velvet keki ,  kaplama sosu.

Blueberry purée with fruit  pieces,  vani l la cream,  

red velvet cake, mirror glaz.

350,00 TL

Badem
A L M O N D
Badem pral ini ,  Devi l ’s kek (Çikolatal ı  yoğun 

kek),  çikolatal ı  mus kreması .

Almond pral ine,  Devi l ’s  cake,  

chocolate mousse cream.

350,00 TL



White Pistachio
Fıst ık krokan, f ıst ıkl ı  kek, beyaz ganaj , 

muhallebi kreması ,  beyaz çikolata. 

Pistachio croquant,  pistachio cake, white 

ganache, pudding cream and white chocolate.

350,00 TL

Kahve Çekirdeği
C O F F E E  B E A N

Sütlü krema, Devi l ’s kek, granül kahve,

sütlü çikolata,  kakao, krep kır ığı ,  pir inç f ındık,  pir inç f ıst ık .

Milk cream, Devi l ’s  cake, instant coffee, mi lk ,  chocolate,  cr ispy 

feui l let ine f lakes,  nibbed hazelnuts and nibbed pistachios.

350,00 TL

Koko Mango
Hindistan cevizl i  krema, mango parçacıkl ı  püre, 

sütlü çikolata,  krep kır ığı .

Coconut cream, mango purée with fruit  pieces,

mi lk chocolate and cr ispy feui l let ine f lakes.

350,00 TL

Vanilya Çubuğu
VA N I L L A  B E A N
Karamel dolgusu, vani lya 

kreması ,  kaplama sosu.

Caramel f i l l ing,  vani l la 

cream and mirror glaze.

350,00 TL

Limon
L E M O N

Limon parçacıkl ı  jel ,  dereotu,

vani lya kreması ,  kaplama sos.

Lemon gel with zest ,  fresh di l l ,  vani l la 

cream and mirror glaze.

350,00 TL



Soğuk Baklava		 400,00 TL
Baklava hamuru, Antep f ıst ığı ,  şanti ,  süt ,  şeker,  sütlü ve bitter çikolata tozu.

Crispy f i lo pastry,  pistachios,  whipped cream, mi lk ,  sugar,  mi lk and dark chocolate dust .

Fıstıklı Dürüm		  450,00 TL
P I S TA C H I O  W R A P

Fıstık ,  buğday unu, buğday nişastası ,  şeker,  sadeyağ, yumurta.

Pistachio,  wheat f lour,  wheat starch, sugar,  plain butter,  egg.

Midye Baklava		 425,00 TL
M U S S E L S  B A K L AVA

Fıstık ,  buğday unu, buğday nişastası ,  şeker,  sadeyağ, yumurta.

Pistachio,  wheat f lour,  wheat starch, sugar,  plain butter,  egg.

Şöbiyet		  425,00 TL
S O B I Y E T

Fıst ık ,  buğday unu, buğday nişastası ,  şeker,  sadeyağ, yumurta.

Pistachio,  wheat f lour,  wheat starch, sugar,  plain butter,  egg.

Klasik Fıstıklı Baklava	 425,00 TL
C L A S S I C  P I S TA C H I O  B A K L AVA

Fıstık ,  buğday unu, buğday nişastası ,  şeker,  sadeyağ, yumurta.

Pistachio,  wheat f lour,  wheat starch, sugar,  plain butter,  egg.

Ankara Fıstıklı		 450,00 TL
A N K A R A  P I S TA C H I O  B A K L AVA

Fıstık ,  buğday unu, buğday nişastası ,  şeker,  sadeyağ, yumurta.

Pistachio,  wheat f lour,  wheat starch, sugar,  plain butter,  egg.

Fıstıklı Burma Kadayıf	 400,00 TL
P I S TA C H I O  R O L L E D  K A D AY I F

Fıst ık ,  buğday unu, buğday nişastası ,  şeker,  sadeyağ, yumurta.

Pistachio,  wheat f lour,  wheat starch, sugar,  plain butter,  egg.

Fıstıklı Tel Kadayıf	 400,00 TL
P I S TA C H I O  S T R I N G  K A D AY I F

Fıst ık ,  buğday unu, buğday nişastası ,  şeker,  sadeyağ, yumurta.

Pistachio,  wheat f lour,  wheat starch, sugar,  plain butter,  egg.

Cevizli Ev Baklava	 350,00 TL
WA L N U T  H O M E M A D E  B A K L AVA

Ceviz,  buğday unu, buğday nişastası ,  şeker,  sadeyağ, yumurta.

Walnut,  wheat f lour,  wheat starch, sugar,  plain butter,  egg.

Klasik Cevizli		  350,00 TL
C L A S S I C  WA L N U T  B A K L AVA

Ceviz,  buğday unu, buğday nişastası ,  şeker,  sadeyağ, yumurta.

Walnut,  wheat f lour,  wheat starch, sugar,  plain butter,  egg.

Cemil Usta Fındıklı	 350,00 TL
C E M İ L  U S TA  H A Z E L N U T  B A K L AVA 

Fındık,  buğday unu, buğday nişastası ,  şeker,  sadeyağ, yumurta.

Hazelnut ,  wheat f lour,  wheat starch, sugar,  plain butter,  egg.

Şöbiyet

Ankara Fıstıklı

Klasik Fıstıklı Baklava

Ş e r b e t l i  Ta t l ı l a r 
SHERBET DESSERTS

Soğuk Baklava



Fıstıklı Dürüm

Cemil Usta Fındıklı

Midye Baklava

Fıstıklı Tel KadayıfFıstıklı Burma Kadayıf

Cevizli Ev Baklavası Klasik Cevizli Baklava



S I C A K  Ç AY L A R
HOT TEAS



Demleme Bardak Çay	 35,00 TL   
B R E W E D  C U P  T E A

Demleme Fincan Çay	 60,00 TL   
B R E W E D  M U G  T E A

Ada Çayı	 135,00 TL                  
S A G E  T E A

Ihlamur	 135,00 TL                   
L I N D E N  T E A

Papatya Çayı	 135,00 TL             
C H A M O M I L E  T E A

Kış Çayı	 135,00 TL   
W I N T E R  T E A

Tarçınlı Elma Çayı	 135,00 TL   
C I N N A M O N  A P P L E  T E A

Yeşil Çay	 135,00 TL   
G R E E N  T E A

Yaseminli Yeşil Çay	 135,00 TL   
J A S M I N E  G R E E N  T E A

Bergamot Aromalı Tomurcuk Çay	 135,00 TL   
E A R LY  G R E Y  B U D  T E A

Nane-Limon Çayı	 135,00 TL   
F R E S H  M I N T - L E M O N  T E A



G E L E N E K S E L  K A H V E L E R
TRADITIONAL COFFEES

Salep  	 225,00 TL
S A H L A B

Geleneksel orkide kökü içeceği ,  tarçın i le servis edi l ir.

Hot orchid root dr ink and served with cinnamon.

Espresso Salep  	 275,00 TL
E S P R E S S O  S A L E P

Shot kahve ve geleneksel orkide kökü içeceği ,  tarçın i le 

servis edi l ir.

Shot coffee with hot orchid root dr ink and served with 

cinnamon.

S A L E P

Klasik Türk Kahvesi 	 125,00 TL                     
C L A S S I C  T U R K I S H  C O F F E E

Duble Klasik Türk Kahvesi 	 135,00 TL              
D O U B L E  C L A S S I C  T U R K I S H  C O F F E E

Damla Sakızlı Türk Kahvesi 	 145,00 TL            
M A S T I C  T U R K I S H  C O F F E E

Menengiç Kahvesi 	 145,00 TL                        
W I L D  P I S TA C H I O  C O F F E E

Duble Menengiç Kahvesi 	 195,00 TL                
D O U B L E  W I L D  P I S TA C H I O  C O F F E E

Mihriman Kahvesi (Sütlü) 	 145,00 TL             
M I H R I M A N  C O F F E E  ( W / M I L K )

Duble Mihriman Kahvesi (Sütlü) 	 195,00 TL      
D O U B L E  M I H R I M A N  C O F F E E  ( W / M I L K )



Ethiopia Yirgacheffe  	 175,00 TL
Narenciye notaları  ve kurutulmuş meyve 

tatl ı l ığına sahip, orta-düşük gövdeli  bir kahve.

Dried fruit  sweetness,  medium-low body,

c itrus notes.

Colombia  	 175,00 TL
Güçlü aroma, hissedi lebi l ir  asidite ve orta 

kavrum kal itesiyle günün her saati  iç i lebi l ir.

Strong aroma, not iceable acidity,  medium roast .

Perfect for any t ime of the day. 

Guatemala  	 175,00 TL
Güçlü aroma, hissedi lebi l ir  asidite ve orta 

kavrum kal itesiyle günün her saati  iç i lebi l ir. .

Strong aroma, not iceable acidity,  medium roast . 

Perfect for any t ime of the day.

Costa Rica  	 175,00 TL
Kusursuz bir dengeye sahip bu kahve, 

günün her saati  keyif le iç i lebi l ir.

Perfect ly balanced in every aspect , 

this coffee is ideal for any t ime of the day.

Honduras  	 175,00 TL
Asidite ve aromanın kusursuz uyumu;

derin ve zengin bir hafif l ik duygusu.

Asidite ve aromanın kusursuz uyumu; 

derin ve zengin bir  haf i f l ik duygusu.

Kenya  	 175,00 TL
Hafif  ve orta gövdeli  kahve severler iç in idealdir.

For those who enjoy l ight to medium-bodied coffee.

Brezilya B R A Z I L  	 175,00 TL
Orta gövdeli ,  meyvemsi tadıyla özel bir iç im keyfi .

A special  brew featur ing a medium body and fruity notes.

French Vanilla  	 175,00 TL
Koyu kavrulmuş, vani lya aromalı  ve popüler bir kahve.

A popular dark-roasted coffee with a vani l la aroma.

Hazelnut  	 175,00 TL
Orta Amerika kahve çekirdeklerinin f ındık 

aromasıyla buluştuğu popüler bir lezzet.

A popular coffee combining Central  American 

beans with a r ich hazelnut aroma.

Raspberry Chocolate  	 175,00 TL
Çikolata ve frambuazın kahveyle kusursuz uyumu.

The perfect harmony of chocolate and 

raspberry with coffee.

Irish Cream (alkolsüz)  	 175,00 TL
İrlanda viskisinin ruhunu taşıyan

Bailey’s l iköründen i lham almış bir kahvedir.

A unique coffee inspired by Bai leys l iqueur,

carry ing the true spir i t  of I r ish whiskey.

Sıcak Çikolata  	 175,00 TL
H O T  C H O C O L AT E

Sıcak Beyaz Çikolata  	 175,00 TL
W H I T E  H O T  C H O C O L AT E

V 6 0  P o u r  O v e r

A m e r i k a n
P r e s

A r o m a l ı
K a h v e l e r
AMERICAN

PRESS
FLAVORED

COFFEE



Demleme Filtre Kahve  	 165,00 TL
B R E W E D  F I LT E R  C O F F E E 		

Cafe Au-Lait  	 165,00 TL
Taze demlenmiş f i l tre kahve ve sıcak sütün

geleneksel Fransız usulü dengesi . .

A tradit ional French blend of freshly brewed

fi l ter coffee and warm milk . 

Espresso  	 135,00 TL	
Duble Espresso  	 155,00 TL	
Espresso Macchiato  	 145,00 TL
Espresso shot ’ ı  ve üzerinde sadece bir dokunuş süt köpüğü.

An espresso shot topped with just a touch of mi lk foam.

Duble Espresso Macchiato  	 165,00 TL
Duble espresso shot ’ ı  ve üzerinde sadece bir dokunuş süt köpüğü.

A double espresso shot topped with just a touch of mi lk foam.

Americano  	 175,00 TL
Espresso ve sıcak suyun mükemmel uyumu

Espresso and hot water.

Cappucino  	 200,00 TL
Espresso, s ıcak süt ve yoğun süt köpüğünün mükemmel dengesi .

A perfect balance of espresso, steamed milk and dense milk foam.

Flat White  	 200,00 TL
Çift shot espresso ve süt köpüğünün yoğun buluşması .

Double shot of espresso combined with a layer of micro foam.

Cortado  	 200,00 TL
Eşit oranda espresso ve sıcak sütün yoğun, pürüzsüz uyumu.

A smooth, intense blend of equal parts espresso and steamed milk .

Aromalı Cappuccino 	 220,00 TL
F L AV O R E D  C A P P U C C I N O 		

Çi lek,  karamel,  vani lya,  böğürtlen,

şeftal i ,  frambuaz, Hindistan cevizi .

Strawberry,  caramel ,  vani l la ,  blackberry,  peach,

raspberry,  coconut. 		

Cafe Latte  	 175,00 TL
Espresso ve sıcak sütün kadifemsi hafif  bir 

köpükle buluştuğu yumuşak içim.

A smooth blend of espresso and steamed milk ,

topped with a l ight layer of foam.

Aromalı Cafe Latte  	 200,00 TL
F L AV O R E D  C A F É  L AT T E

Çilek,  karamel,  vani lya,  böğürtlen, 

şeftal i ,  frambuaz, Hindistan cevizi .

Strawberry,  caramel ,  vani l la ,  blackberry, 

peach, raspberry,  coconut. 	



Karamel Macchiato  	 215,00 TL
Karamel şurup, espresso, süt ve süt köpüğü.

Caramel syrup, espresso, mi lk and milk foam.

Coffee Mocha  	 215,00 TL
Sıcak çikolata,  espresso, süt ve süt köpüğü.

Hot chocolate,  espresso, mi lk and milk foam.

White Mocha  	 215,00 TL
Sıcak beyaz çikolata,  espresso, süt ve süt köpüğü.

Hot white chocolate,  espresso, mi lk and milk foam.

Berry Mocha  	 215,00 TL
Böğürtlen şurup, s ıcak çikolata,  espresso, süt ve süt köpüğü.

Blackberry syrup, hot chocolate,  espresso, mi lk and milk foam.

Berry White Mocha  	 215,00 TL
Sıcak beyaz çikolata ,böğürtlen şurubu,

espresso, süt ve süt köpüğü.

Hot white chocolate,  blackberry syrup, 

espresso, mi lk and milk foam.

Strawberry White Mocha  	 215,00 TL
Sıcak beyaz çikolata,  çi lek şurubu,

espresso, süt ve süt köpüğü.

Hot white chocolate,  strawberry syrup, 

espresso, mi lk and milk foam.

Raspberry Mocha   	 215,00 TL
Frambuaz, beyaz çikolata,  duble espresso ve süt.

Raspberry,  white chocolate,  double espresso and milk .

Chai Tea Latte  	 215,00 TL
Chai tea, süt ve süt köpüğü.

Chai tea,  mi lk and milk foam.

Kafeinsiz Kahve   	 215,00 TL
D E C A F  C O F F E E

Dilediğiniz kahveyi kafeinsiz tercih edebil irs iniz

Decaf option avai lable for al l  coffees. 	



B U Z L U
K A H V E L E R
ICED COFFEE

Iced Mocha  	 235,00 TL
Yoğun çikolata,  duble espresso, süt ve buz.

Rich chocolate,  double espresso, mi lk and ice.

Iced Mocha Karamel  	 235,00 TL
Karamel şurup, çikolata,  duble espresso, süt ve buz.

Caramel syrup, chocolate double espresso, mi lk and ice.

Iced White Chocolate Mocha  	 235,00 TL
Beyaz çikolata,  duble espresso, süt ve buz.

White chocolate,  double espresso, mi lk and ice.

Iced Latte  	 235,00 TL
Duble espresso, süt ve buz.

Double espresso, mi lk and ice.

Iced Americano  	 235,00 TL	
Duble espresso, su ve buz.

Double espresso, water and ice.

American Cookies Mocha  	 235,00 TL
Amerikan bisküvi ,  ç ikolata,  duble espresso, süt ve buz.

American cookies,  chocolate,  double espresso, mi lk and ice.

Affogato  	 235,00 TL
Vanilyal ı  dondurma üzerine dökülen sıcak espresso shot ’ ının enfes uyumu.

A del ic ious scoop of vani l la ice cream drowned in a hot shot of espresso.

Pistachio Iced Latte (kahveli veya kahvesiz)	 250,00 TL 
P I S TA C H I O  I C E  L AT T E  ( W / C O F F E E  O R  W I T H O U T  C O F F E E )

Fıst ık pral in,  duble espresso, süt ve buz.

Pistachio pral ine,  double espresso, mi lk and ice.

Pistachio Iced Mocha  	 260,00 TL
Fıstık pral in,  duble espresso, çikolata,  süt ve buz.

Pistachio pral ine,  double espresso, chocolate,  mi lk and ice.

Cold Brew Coffee  	 235,00 TL
6 saat boyunca damla damla demlenen, pürüzsüz ve enfes soğuk kahve.

A smooth and exquis ite cold brew coffee, s lowly dr ip-brewed over 6 hours.

Iced Lotus Mocha  	 235,00 TL
Duble espresso, süt,  karamel sos,  buz ve Lotus bisküvisi  parçacıkları .

Double espresso, mi lk ,  ice,  caramel sauce, and Lotus Biscoff.

P I S TA C H I O  I C E D  L AT T E 

( K A H V E S I Z )



B U Z L U
K A H V E L E R
ICED COFFEE

B U Z L U
K A K A O
ICED COCOA

Iced Strawberry Chocolate  	 235,00 TL		
Çilek sos,  çikolata,  süt ve buz.	

Strawberry sauce, chocolate,  mi lk and ice.

Iced Blackberry Chocolate  	 235,00 TL
Böğürtlen sos,  çikolata,  süt ve buz.

Blackberry sauce, chocolate,  mi lk and ice.

Iced Mixed Berry Chocolate  	 235,00 TL
Orman meyveleri ,  ç ikolata,  süt ve buz.

Forest fruits ,  chocolate,  mi lk and ice.

Mango Milk  	 235,00 TL
Mango, süt ve buz.

Mango, mi lk and ice.

Iced Chai Tea Latte  	 235,00 TL
Chai tea latte tozu, süt,  buz.

Chai tea latte powder,  mi lk and ice.

I C E D  M I X  B E R R Y

C H O C O L AT E 

I C E D  C H A I  T E A  L AT T E



Çilek Frozen  	 235,00 TL
S T R AW B E R R Y  F R O Z E N

Böğürtlen Frozen  	 235,00 TL	
B L A C K B E R R Y  F R O Z E N

Mango Frozen  	 235,00 TL	
Şeftali Frozen	   235,00 TL
P E A C H  F R O Z E N

Yeşil Elma Frozen  	 235,00 TL	
G R E E N  A P P L E  F R O Z E N

Orman Meyveli Frozen  	 235,00 TL
F O R E S T  F R U I T  F R O Z E N

Taze Naneli Limon Frozen  	 235,00 TL
F R E S H  M I N T  L E M O N  F R O Z E N

Yeşil Enerji  	 255,00 TL
G R E E N  E N E R G Y

Maydanoz, muz, l imonata, buz.	

Parsley,  banana, lemonade, ice.

F R OZ E N

Y E Ş I L  E N E R J I  /  G R E E N  E N E R G Y



Limonata  	 175,00 TL
L E M O N A D E

Çilekli Limonata  	 215,00 TL
S T R AW B E R R Y  L E M O N A D E

Böğürtlen Limonata  	 215,00 TL
B L A C K B E R R Y  L E M O N A D E

Mango Limonata  	 215,00 TL
M A N G O  L E M O N A D E

Şeftali Limonata  	 215,00 TL
P E A C H  L E M O N A D E

Yeşil Elma Limonata  	 215,00 TL
G R E E N  A P P L E  L E M O N A D E

Orman Meyveli Limonata  	 215,00 TL
F O R E S T  F R U I T  L E M O N A D E

Sürahi Limonata  	 525,00 TL
J U G  O F  L E M O N A D E

L İ M O N ATA
Lemonade



Ev Usulü Buzlu Çay  	 250,00 TL
H O M E S T Y L E  I C E D  T E A

Mango, böğürtlen, çi lek,  şeftal i ,  orman meyvel i .

Mango, blackberry,  strawberry,  peach, forest fruits . 		

Mürver  	 250,00 TL
E L D E R B E R R Y 		

Mango Portakal  	 250,00 TL
M A N G O  O R A N G E 		

Cool Lime  	 250,00 TL			 
Berry Hibiskus  	 250,00 TL			 
Pomegranate Hibiskus Elixir  	 250,00 TL
Nar, hibiskus,  vani lya,  su ve buz.

Pomegranate,  hibiscus,  vani l la ,  water and ice. 			 

Golden Harmony  	 250,00 TL
Şeftal i ,  vani lya,  tarçın,  su ve buz.

Peach, vani l la ,  c innamon, water and ice.

Apple Harmony  	 250,00 TL
Yeşi l  elma, tarçın,  vani lya,  su ve buz.

Green apple,  c innamon, vani l la ,  water and ice.

Ejder Meyveli Soğuk Çay  	 250,00 TL
D R A G O N  F R U I T  I C E D  T E A

Red Lime (sıfır şeker)  	 350,00 TL
R E D  L I M E   ( Z E R O  S U G A R )

Misket l imon, l imon, taze demlenmiş hibiskus,  su ve buz.

Lime, lemon, freshly brewed hibiscus,  water and ice.

		

			 

B U Z L U
Ç AY
ICED TEA

R E D  L I M E

E J D E R  M E Y V E L İ  S O Ğ U K  Ç AY

D R A G O N  F R U I T  I C E D  T E A



Soda (Sade/Limon/Elma)  	 60,00 TL

Churchill  		  100,00 TL		
Ayran (Sütaş)		  80,00 TL 	
Otlu Ayran (Sütaş)  	 90,00 TL
Dereotu, nane, salatal ık ve ayran.

Dil l ,  mint ,  cucumber,  and ayran.		

Kola Zero, Light 		  120,00 TL		
Portakallı Gazoz	 120,00 TL		
Sade Gazoz  		  120,00 TL 	
Soğuk Çay Şeftali, Limon 	 120,00 TL

Meyve Suyu Şeftali, Vişne, Karışık 	 120,00 TL

S o ğ u k
İ ç e c e k l e r
COLD DRINKS

Taze Sıkma Portakal Suyu  	 225,00 TL
F R E S H LY  S Q U E E Z E D  O R A N G E  J U I C E 		

Taze Sıkma Havuç Suyu  	 225,00 TL
F R E S H LY  S Q U E E Z E D  C A R R O T  J U I C E

Taze Sıkma Elma Suyu	 225,00 TL
F R E S H LY  S Q U E E Z E D  A P P L E  J U I C E 				  

Taze Sıkma Havuç - Portakal Suyu	 225,00 TL 
F R E S H LY  S Q U E E Z E D  C A R R O T

A N D  O R A N G E  J U I C E 		

Taze Sıkma Elma - Portakal Suyu	 225,00 TL
F R E S H LY  S Q U E E Z E D  A P P L E  A N D  O R A N G E  J U I C E 		

Taze Sıkma Elma - Havuç - Portakal Suyu  	225,00 TL	
F R E S H LY  S Q U E E Z E D  A P P L E ,  C A R R O T 

A N D  O R A N G E  J U I C E 	

Şifa Karışımı  	 250,00 TL
H E A L I N G  M I X

Taze zencefi l ,  yeşi l  elma, portakal suyu ve bal .

Fresh ginger,  green apple,  orange juice and honey.

Ceviz Ağacı Atom   	 400,00 TL
C E V I Z  A Ğ A C I  S P E C I A L

Fındık,  f ıst ık ,  ceviz,  muz, bal ,  süt ve buz.

Hazelnut ,  pistachio,  walnut ,  banana, honey, mi lk and ice. 		

TA Z E  S I K M A
M E Y V E  S U Y U
FRESHLY SQUEEZED
FRUIT

Ceviz Ağacı Special Atom
C E V I Z  A Ğ A C I  S P E C I A L  AT O M



w w w . c e v i z a g a c i . c o m






